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Tierwohl Fleischwirtschaft Tiergesundheit
Wie die Wasserversorgung von Rindern Welche Regeln fiir Convenience-Produkte Wie Beratungsangebote kiinftig
zu deren Wohlbefinden beitragt im QS-System gelten tierhaltende Betriebe unterstiitzen
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Was
finden Sie
spannend?

15 Ausgaben qualitas:

die Umfrage

Seit Herbst 2020 gibt es das Magazin qualitas.
Aus dem Stand wurde es Fachmagazin

des Jahres 2021 der Deutschen Fachpresse.

Nun mdchten wirvon Ihnen wissen: Was gefallt
Ilhnen an der qualitas, was vermissen Sie?

Machen Sie mit bei der Leserumfrage 2024:
www.q-s.de/leserumfrage-qualitas
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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

wir konnen den Wind nicht dndern, aber wir konnen die Segel anders
setzen. Diese Weisheit wird dem griechischen Philosophen Aristoteles
zugeschrieben und konnte ein Motto fiir unsere Positionierung in der
anhaltenden Debatte iiber die Zukunft der Landwirtschaft sein: Wir als
QS-System konnen die gesellschaftlichen und politischen Anforderungen
an die Landwirtschaft und die Lebensmittelproduktion und -vermarktung
nicht dndern. Aber wir kbnnen unseren Systempartnern dabei helfen,

ihre Unternehmen durch die Stiirme zu manovrieren, die diese Anforderun-
gen mit sich bringen. Dies tun wir, indem wir unter anderem mit der
QS-Akademie Angebote entwickeln, die auf allen Stufen der Prozesskette
Formate fiir den Know-how-Transfer sorgen. Wie wir dabei vorgehen,
erldutert Akademieleiterin Sabrina Melis im Interview.

Die Tiergesundheitsberatung, die wir in diesem Jahr fiir tierhaltende
Betriebe neu und verpflichtend in das QS-System aufnehmen, ist ein
weiteres solches Segel. Auf der Basis der Schlachtbefunddaten, die wir zur
Tiergesundheit im QS-System bereits seit Langem erheben, kénnen wir auf
diese Weise zu mehr Tierwohl und Tiergesundheit beitragen. Wir sehen
darin eine konsequente Weiterentwicklung des QS-Systems und einen
wichtigen Impuls fiir die Tierhaltung. Gemeinsam mit meiner Kollegin
Sabrina Hef erldautere ich Ihnen in dieser Ausgabe Details zu unserem
neuesten Projekt.

Welche Impulse die kiinstliche Intelligenz in Zukunft fiir die Landwirt-
schaft geben wird und welche Entscheidungen Unternehmen entlang der
gesamten Prozesskette dann treffen miissen, um nicht im Datensturm
unterzugehen, dazu haben wir fiir die Rubrik ,,Weitblick® einen Experten
befragt: Dr. Stefan Rilling arbeitet am Fraunhofer-Institut fiir Intelligente
Analyse- und Informationssysteme IAIS und beschéftigt sich mit der
Anwendung solcher Systeme in der Landwirtschaft. Von der Saatgut-
produktion bis zur Herstellung von Lebensmitteln sieht er vielfdltige
Moglichkeiten, wie kiinstliche Intelligenz Prozesse und Qualitdtssicherung
unterstiitzen kann.

Bis dahin setzen wir bei QS mit menschlicher Intelligenz die Segel.

In diesem Sinne wiinsche ich Thnen eine anregende Lektiire!

Thr

DR. ALEXANDER HINRICHS

GESCHAFTSFUHRER DER QS QUALITAT UND SICHERHEIT GMBH
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Fir Convenience-Produkte mit Fleischanteil gibt es einen neuen QS-Leitfaden.
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BLICKPUNKT: FLEISCHWIRTSCHAFT

Leicht gemacht
Fiir Convenience-Produkte aus der Fleisch-
wirtschaft gibt es einen neuen QS-Leitfaden

Sie sind iiberall
Zum Umgang mit Listerien gibt es neue,
branchenibergreifende Empfehlungen

Zahlen und Fakten
Ergebnisse aus der Befunddaten-Erfassung
fur Rinder, Schweine und Gefligel
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Auch fur Betriebe der Initative Tierwohl gibt es

Anderungen bei der Haltungsformkennzeichnung.

QS startet mit der Tiergesundheitsberatung in

Schweinemastbetrieben.

EINBLICK

,»Fiir Wissenstransfer sorgen“
Akademieleiterin Sabrina Melis blickt auf fast
vier Jahre QS-Akademie zurlick und hat viele
Plane fir die Zukunft
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KOMPAKT
Haltungsform-Kennzeichnung;
McDonald’s; QS-Audits 2023; Ereignis-
und Krisenfalle

QS-Akademie; Leserumfrage;
Laborkompetenztests;

QS-Mitarbeiter Oliver Poschwatta

Salmonellenmonitoring; Checklisten fur
Eigenkontrolle; QS-SojaPs; QS-Nachhaltig-
keitscheck; Futtermittelvereinbarung;
Haltungsform im Lebensmittelhandel

WEITBLICK

Dr. Stefan Rilling Gber den Einsatz
von kinstlicher Intelligenz in der
Landwirtschaft

RUCKBLICK
QS auf der Internationalen Griinen
Woche und auf der Fruit Logistica

»Den Tierschutz aktiv fordern®
Sabrina HeB und Dr. Alexander Hinrichs Uber
das neue Beratungsangebot von QS

Immer frisch und sauber
Rinder missen immer Zugang zu Wasser
haben. Was bei Tranken zu beachten ist
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CHECK-UP
Die Initiative Tierwohl gibt es
bereits seit2015. Partner ent-
lang der gesamten Wertschop-
fungskette kommen in der ITW
zusammen und vereinen ihre
Krafte fuir Tierwohl. Zielist es,
auf diese Weise das Tierwohl
in der konventionellen Land-
wirtschaft zu verbessern.

FUNFSTUFIGE KENNZEICHNUNG DER
HALTUNGSFORM AB SOMMER 2024

Die bekannte Haltungsform-Kennzeich-
nung wird ab Sommer dieses Jahres
flnfstufig. Die derzeitige vierte Stufe
wird aufgeteilt; fur Bio-Programme gibt
es dann eine separate flinfte — dunkel-
griine — Stufe. ,,Mit der Einfihrung der
flinften Stufe in unserem Haltungsform-
Kennzeichnungssystem setzen wir ein
starkes Signal fir fortwahrende Transpa-
renz im Bereich des Tierwohls®, sagt
ITW-Geschaftsfiihrer Robert Romer.

Haltungs-| |Haltungs-| |Haltungs-
form form form

mmrﬂ llEﬂwB nnauﬂ e ~

haltungsform.de haltungsform.de haltungsform.de

(Haltungs-|
m

haltungsform.de

Die Bezeichnungen der Stufen werden
an die staatliche Tierhaltungskennzeich-
nung angepasst, sodass zukinftig die
Haltungsform-Kennzeichnung und die
staatliche Tierhaltungskennzeichnung
nebeneinander im Markt genutzt werden
kénnen.

Verbraucherinnen und Verbraucher
kénnen auch weiterhin eine bewusste
und informierte Entscheidung beim Kauf
tierischer Produkte treffen.

Haltungs-

for form

haltungsform.de




Fotos: Adobe Stock

MCDONALD’S DEUTSCH-
LAND TRITT DER INITIATIVE
TIERWOHL UND QS BEI

McDonald’s stellt im Laufe des Jahres
2024 deutschlandweit sein Angebot an
Schweinefleischprodukten auf ITW-Ware
um. Die Gefluigelprodukte folgen dann
schrittweise ab 2025.

LWir konnen damit ein wichtiges Zeichen
in unserer Branche setzen und wollen
gleichzeitig unserer Verantwortung
nachkommen und unsere Gaste in den
Restaurants Uber die zugrunde liegende
Tierhaltung transparent informieren®,
erklart Diana Wicht, Supply Chain Lead
bei McDonald’s Deutschland. Aus Sicht
von ITW-Geschaftsfihrer Robert Rémer
bestatigt der Beitritt von McDonald’s die
Mission der ITW: ,Weitere Unternehmen
aus der Branche sind eingeladen,

dem Beispiel von McDonald’s zu folgen
und sich ebenfalls der Initiative Tierwohl
anzuschlief3en.” Grundlage fir die
ITW-Teilnahme ist die Teilnahme am
QS-System. Die Systemgastronomie ist
eine ganzlich neue Branche innerhalb
des QS-Systems. Aktuell entwickelt QS
den neuen Leitfaden ,Systemgastro-
nomie und Gemeinschaftsverpflegung®,
der die Anforderungen an die Rickver-
folgbarkeit sowie den Liefer- und
Lagerbereich definiert. Auf Basis der
QS-Qualitatssicherung erfolgt dann

die Auslobung als ITW-Ware in der
Gastronomie.

AUDITS SICHERN QUALITAT
IN ALLEN
WERTSCHOPFUNGSKETTEN

Neben Fleisch und Fleischwaren werden
im QS-System auch alle Produktionsstu-
fen der Wertschépfungskette Obst,
Gemise und Kartoffeln regelméafig auf
den Priifstand gestellt. Im Rahmen
dieser Audits durch unabhangige
Auditorinnen und Auditoren kénnen
Abweichungen von den QS-Vorgaben
und systematische Fehler bei der
Qualitatssicherung aufgedeckt und
abgestellt werden. Im vergangenen Jahr
gab es in der Wertschopfungskette
Fleisch und Fleischwaren insgesamt
29.827 Audits, in der Wertschopfungs-
kette Obst, Gemise und Kartoffeln
waren es 11.281 Kontrollen. Auf Basis
der Ergebnisse aus den QS-Audits

und den Monitoringprogrammen berat
der Sanktionsbeirat dann die Falle,

in denen QS-Systempartner relevante
QS-Anforderungen an die Lebensmittel-
sicherheit oder den Tierschutz nicht
einhalten. Im Jahr 2023 verhandelte der
Sanktionsbeirat insgesamt 392 neue
Sanktionsverfahren und 41 Einspriiche.

KOMPAKT // qualitas 7

ONLINE-MELDUNG VON
EREIGNIS- UND
KRISENFALLEN MOGLICH

Qualitatssicherung ist die beste
Krisenprdvention. Sollte es dennoch zu
einem unerwiinschten Ereignis oder
einem Krisenfall kommen, ist schnelles
und zielgerichtetes Handeln geboten.
Um den Systempartnern eine zeitnahe
und unkomplizierte Meldung von
Ereignis- und Krisenfallen zu ermogli-
chen, stellt QS ab sofort — neben den
Ereignisfallblattern — ein neues digitales
Online-Formular zur Verfiigung.

Dort missen die Meldenden nur noch
die betreffende Stufe der Wertschop-
fungskette auswahlen und kénnen
anschlieend alle Informationen zum
Fall bequem in einem Formular erfassen
und weitere relevante Dokumente
hochladen. Unmittelbar nach dem
Absenden erhalt das QS-Krisenmanage-
ment Uber eine Alert-Funktion eine
Benachrichtigung (iber die eingegange-
ne Meldung und kann umgehend

den Systempartner auf operativer und
kommunikativer Ebene unterstiitzen.
www.qg-s.de/formular-ereignisfall
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Fir alle Bereiche des QS-Systems gibt es bei

der QS-Akademie passgenaue Angebote.

QS-AKADEMIE: FORTBILDUNGEN IM FRUHJAHR 2024

Im Frithjahr 2024 bietet die QS-Akademie
mehrere neue, praxisnahe Fortbildungen
fur die gesamte Wertschopfungskette der
Lebensmittelwirtschaft an. Unter anderem
riickt das Thema Biosicherheit in den
Fokus.

Lebensmittelwirtschaft
24.04.24: Food Defense
(Live-Online-Seminar)

Futtermittelwirtschaft
28.05.24: HACCP verstehen und richtig
umsetzen (Online-Workshop)

Obst-, Gemiise- und Kartoffelwirtschaft
17.04.24: Strukturanreichernde Mafnah-
men/Vernetzung von Lebensraumen in der
Erzeugung (Live-Online-Seminar

Tierhaltung
15.05.24: Biosicherheit im Geflugelstall
(Live-Online-Seminar)

Auditorinnen und Auditoren
14./15.05.24: Grundlagen des Qualitats-
managements und der Auditmethodik
(Prasenzworkshop)

Fir das Frihjahr sind zusatzlich noch
Seminare zur Beurteilung und Optimie-
rung der Trankewasserqualitat in der
Tierhaltung sowie zur Prozessiiberwachung
von hitzebehandelten Fleischerzeugnis-
sen in der Fleischwirtschaft geplant.

Mit dem Newsletter der QS-Akademie
(g-s-akademie.de/newsletter) erhalten
Sie jederzeit einen Uberblick iiber das
aktuelle Seminarprogramm.

Alle Angebote finden Sie unter:
www.g-s-akademie.de
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IN EIGENER SACHE:
ALLES GUT SO, WIE ES IST?

Einblick geben in das gesamte QS-Sys-
tem — das war die Idee, als vor mittler-
weile 15 Ausgaben im Jahr 2020 das
Magazin qualitas entstand. Mit Meldun-
gen, Berichten, Interviews und Re-
portagen greifen Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter der QS-Geschaftsstelle,
Systempartner und externe Fachleute
vielfaltige Aspekte rund um das Thema
Lebensmittelsicherheit auf. So wie wir
das QS-System stetig weiterentwickeln,
tun wir es auch mit unserem Magazin
qualitas. Daher fragen wir Sie,

liebe Leserinnen und Leser, nach lhrer
Meinung: Was gefallt Ihnen gut, was
vermissen Sie? Unter den Teilnehmenden
verlosen wir eine Auswahl hochwertiger
Delikatessen.
www.q-s.de/leserumfrage-qualitas

Fotos: Adobe Stock, QS



bestanden die Laborkompetenztests
Riickstands- und Salmonellen-

monitoring.

LABORKOMPETENZTESTS 2023:
QUALITAT BESTATIGT

74 Labore aus 20 Landern stellten sich dem

aktuellen Laborkompetenztest fiir das Rickstands-

monitoring. Aufgabe war es, helle Tafeltrauben
auf ausgewahlte Wirkstoffe zu untersuchen, diese
zu identifizieren und korrekt zu quantifizieren.
Insgesamt nahmen 47 von QS anerkannte Labore
an dem Test teil.

44 davon absolvierten den Test erfolgreich. Damit
fiel der jingste Laborkompetenztest zur objektiven
Bewertung der analytischen Kompetenz der
Labore fiir das Riickstandsmonitoring fiir die im
QS-System anerkannten Labore gut aus.

Und auch der Laborkompetenztest fir das
Salmonellenmonitoring Schwein im vergangenen
Herbst bestatigt einmal mehr die Leistungs-
fahigkeit der QS-anerkannten Labore: 28 der 30
teilnehmenden Labore schlossen den Kompetenz-
test erfolgreich ab. In diesem Test wurden die
Analyseergebnisse zum zweiten Mal nach den
aktualisierten Bewertungskriterien fiir den
Laborkompetenztest Salmonellenmonitoring
(Schwein) bewertet.

3 O/ DREI FRAGEN AN:

dervon QS anerkannten Labore
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OLIVER POSCHWATTA
Projektassistent Fleischwirtschaft und
Lebensmittelhandel

In Ihrer Freizeit sind Sie ein erfolgreicher
100-Meter-Sprinter — wie lassen sich
Arbeitsalltag und Hobby vereinbaren?
Durch die flexiblen Arbeitszeiten und mobiles
Arbeiten bei QS kann ich mein Lauftraining
sehr gut planen. So schaffe ich es, die Arbeit
und 5 bis 6 Trainingseinheiten pro Woche
unter einen Hut zu bringen.

Was sind aktuelle spannende Herausfor-
derungen in der Fleischwirtschaft und dem
Lebensmitteleinzelhandel?
Zuletzt habe ich mich intensiv mit der ver-
pflichtenden Teilnahme fiir Transportunter-
nehmen von Fleisch und Fleischwaren am
QS-System beschaftigt.
Seit dem 1. Januar 2024 gilt zudem der neu
strukturierte Leitfaden fiir den Lebensmittel-
einzelhandel. Hier arbeiten wir gemeinsam
mit dem Einzelhandel und den Zertifizierungs-
stellen an der Umsetzung.

Was war Thr ungewohnlichstes Projekt bei QS?
Eine ungewohnte und spannende Abwechs-
lung im Arbeitsalltag sind fiir mich unsere
regelméafiigen Store-Checks in den Filialen
des Lebensmitteleinzelhandels. Hierzu sind
wir deutschlandweit unterwegs und iiberprii-
fen, ob die Produkte regelkonform mit
dem QS-Priifzeichen, dem ITW-Siegel und der
Haltungsform gekennzeichnet sind.
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Schulungsraum, in dem wir Workshops durchfiihren
konnen. Das allein ist schon ein riesiger Fortschritt.

Es geht also nicht mehr nur um das QS-System selbst?
Genau. Wir fiihlen uns mit den Themen, die etwas mit
Qualitdtssicherung zu tun haben, zwar immer noch am
wohlsten, weil wir da die Referentinnen und Referenten
kennen und beurteilen kénnen, was fiir unsere System-
partner wichtig ist. Unser Hauptanliegen ist immer, dass
diese Themen einen Mehrwert haben. Wir bieten
inzwischen aber auch in themenverwandten Bereichen
Seminare an, da wir festellen, wie grof3 dort
die Nachfrage ist.

,,Fiir Wissenstransfer sorgen*

Fortbildung mit Mehrwert: Das ist das Ziel der
QS-Akademie. Akademieleiterin Sabrina Melis
zieht nach fast vier Jahren Bilanz.

Frau Melis, wie hat sich die Akademie in den vier

Jahren seit der Griindung entwickelt?
Anfangs ging es darum, das Angebot an Forthildungen
auszubauen, das QS immer schon hatte. Doch dann kam
Corona. Wir mussten uns Technik organisieren, Mate-
rial, Referentinnen und Referenten und wanderten von
Sitzungssaal zu Sitzungssaal. Wir haben das Angebot
dennoch stetig ausgebaut mit Themen, die mit Qualitats-
sicherung zu tun haben, aber auch dariiber hinaus.
Inzwischen haben wir in der neuen QS-Geschaftsstelle
ein gut ausgestattetes Studio. Wir haben einen

Wie bekommen Sie mit, was die Branche gerade
interessiert?
Teilweise kommen die Anregungen aus den QS-Fach-
bereichen, oft fragen aber auch Unternehmen gezielt an.
Wir fragen aufierdem nach jeder Veranstaltung die
Teilnehmerinnen und Teilnehmer, welche Themen sie
sich wiinschen. Da gibt es viele spannende Anregungen.

Es gibt also einen intensiven Austausch mit den

Systempartnern?
Ja, das Thema Schulung ist im QS-System fest verankert,
es gibt in den Leitfiden Hinweise darauf, dass die
Unternehmen ihre Mitarbeitenden schulen miissen.
Beispielsweise braucht ein Tierschutzbeauftragter im
Schlachtbetrieb jahrlich eine Schulung. Manchmal ist es
den Unternehmen iiberlassen, wie sie das inhaltlich
fiillen. Oder wir fragen aktiv nach, worauf Unternehmen
schulen, um den Bedarf festzustellen.

Wie ist Ihr Eindruck in Hinblick auf die aktuellen
Unsicherheiten hinsichtlich der Planbarkeit und

Foto: QS



des Budgets? Ist das eher gut oder schlecht, um
Aus- und Weiterbildung anzubieten?

Das Thema Weiterbildung ist eigentlich immer relevant,
unabhéngig von aktuellen Marktbedingungen. Ein gut
aufgestellter Betrieb, der vorbereitet ist auf zukiinftige
Anforderungen, ist sicherlich immer von Vorteil.
Seminare zu neuen Verordnungen bspw. werden immer
gut gebucht in der QS-Akademie. Unser breites Angebot
hilft den Unternehmen ferner dabei, neue sowie
bestehende Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter weiterzu-

EINBLICK // qualitas 11

TOP 3: DIE BELIEBTESTEN SEMINARE

1 Revisionen im QS-System: An diesen kostenfreien
Online-Seminaren nehmen jeweils bis zu 300 Personen
teil. Die Seminare sind jederzeit buchbar.

2 Tierschutz in der Schlachtung: Online- und Présenz-
seminare mit in der Summe bis zu 100 Teilnehmenden
im Jahr. Aktuell gibt es fiir die Prasenzveranstaltung sogar
eine Warteliste.

3 Auditor/-in bzw. interne(r) Auditor/-in werden:
Die mehrtatigen Prasenzveranstaltungen werden jeweils
mehrmals im Jahr angeboten und sind schnell ausgebucht.

Riickverfolgbarkeit, Krisenmanagement oder Biosicher-
heit werden weiterhin wichtige Angebote sein.

Worin unterscheidet sich ein Onlineseminar von
einem Seminar in Prisenz?
Wir nutzen Prasenzveranstaltungen oft, um erlerntes
Wissen zu vertiefen und direkt an Beispielen zu iiben.

bilden, getreu dem Motto ,,Wissen sichert Qualitat*.

Was unterscheidet die QS-Akademie von anderen
Weiterbildungsinstituten?

Unsere Praxisndhe ist das A und O. Als QS wissen wir,
wo der Schuh driickt, und wir haben eine Vorstellung
davon, was unsere Referentinnen und Referenten
mitbringen miissen. Wir versuchen immer, von der
Theorie in die Praxis zu kommen, und das gelingt uns
sehr gut.

Wie erreichen Sie diese Praxisnidhe?

Wenn es Themen sind, die irgendwo in einem QS-Leitfa-
den verankert sind, dann versuchen wir immer, einen
Blick auf das QS-System zu werfen. Mehrere Experten
erkldren beispielsweise, wie Biosicherheit im Gefliigel-
stall aussehen muss, und wir erkldren, was wir im
QS-System dazu fordern. Die Expertinnen und Experten
sorgen fiir den Wissenstransfer und wir von QS schlief3en
den Kreis zu unserem System. Die QS-Mitarbeiterinnen
und -Mitarbeiter konnen auf diese Weise ihr Gesicht
zeigen und die Themen ansprechen, die dann in den
Audits eine wichtige Rolle spielen. Das finden die
Teilnehmenden immer sehr spannend.

Welche Themen sind 2024 neu?

Wir werden einiges zum Thema Nachhaltigkeit machen,
sowohl fiir die Erzeuger wie auch fiir die anderen
Stufen. Alle anderen Themen rund um die Qualitatssi-
cherung bleiben bestehen: Seminare zu Tierschutz,

Das ist online schwieriger umzusetzen. Bei Prasenz-
veranstaltungen steht auflerdem auch der Netzwerk-
gedanke besonders stark im Vordergrund.

Gibt es fiir Sie so etwas wie Traumformate?

Uns machen alle Angebote der Akademie grofien Spafl
und bringen uns auch als QS immer vorwarts. Interakti-
ve Elemente wie beispielsweise Rollenspiele sind in
Prasenzseminaren sehr wichtig, auch wenn man als
Teilnehmer oder Teilnehmerin im ersten Moment
vielleicht davor zuriickschreckt. Das Feedback ist aber
fantastisch. Beispielsweise beim Thema HACCP machen
wir oft konkrete Ubungen in Gruppenarbeit. Das wiirde
ich gern ausbauen. Weiterhin wiirde ich gern mehr
stufeniibergreifende Themen anbieten, zum Beispiel so
etwas wie Fremdkorperdetektion im Schwein. Da ware
es spannend zu schauen: Wie kommt der Fremdkorper
in das Tier? Worauf kann der Tierhalter achten? Und
wie wird das sicher im Schlachtbetrieb festgestellt? Wie
konnen beide Stufen hier gut zusammenarbeiten?
Auch bei Futtermitteln gibt es interessante stufeniiber-
greifende Aspekte, die sowohl Tierhalter als auch die
Futtermittelunternehmen betreffen. Ich denke, dass es
fiir alle Seiten sehr befruchtend sein kann, wenn man
eine Stufe vor oder zuriick denkt. Das passt auch
perfekt zum Anspruch von QS. <
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Leicht
gemacht

Convenience-Produkte unterliegen weiterhin
starkem Wachstum. Ein guter Grund,
ihnen einen eigenen QS-Leitfaden zu widmen.

> Fertiggerichte, Chilled Food sowie kiichen-, gar- oder zu-
bereitungsfertige Produkte: Lebensmittel, die man nur noch
wiirzen oder aufwdrmen muss oder sogar direkt verzehren
kann, nehmen im Kiichenalltag eine immer gréf3ere Rolle ein.
Bis zum Jahr 2028 rechnet Statista Market Insights mit einem
Umsatzwachstum fiir Convenience-Produkte allein in Deutsch-
land von heute 10 Milliarden Euro auf rund 12 Milliarden Euro,
weltweit erwarten Fachleute ein Anwachsen des Marktes auf
knapp 700 Milliarden Euro bis zum Jahr 2026. Ein wachsender
Markt also, mit wachsenden Anforderungen an die Hersteller
von Convenience-Produkten.

,Wir haben in letzter Zeit immer haufiger Anfragen von
Herstellern erhalten, die das QS-Priifzeichen zum Beispiel auf
Fertigprodukten und Tiefkiihlpizzen mit Fleischanteil nutzen
wollten“, sagt Markus Hensgen, Teamleiter Schlachtung, Zer-
legung und Verarbeitung bei QS. Fiir zusammengesetzte Pro-
dukte wie beispielsweise Grillspief3e gilt im QS-System, dass
mindestens 50 Prozent des Gesamtproduktes QS-zertifizierte >
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, , Mit dem Leitfaden fiir
Convenience-Produkte will
QS Convenience-Herstellern

eine praxisgerechte Lésung
anbieten. € €

Markus Hensgen, QS-Teamleiter Schlachtung,
Zerlegung und Verarbeitung

Zutaten sein miissen, damit das Produkt das QS-Priifzeichen
tragen diirfte. ,,Der QS-Leitfaden ,Verarbeitung Fleisch und
Fleischwaren‘ deckte aber keine Produkte ab, deren Mindest-
anteil an QS-zertifizierbaren Zutaten deutlich darunter lag”,
erldutert Hensgen, ,.beispielsweise Pizzen, Pasta, Fertigmeniis
oder Feinkostsalate mit Fleischanteil“.

Neue Regelungen

Um dem Wunsch der Systempartner gerecht zu werden und
das Verfahren zu klaren, gelten seit 1. Februar 2024 neue Re-
geln fiir Convenience-Produkte, die Fleisch und Fleischwaren
enthalten. Dafiir gibt es einen neuen Leitfaden Convenience.
,Mit dem Leitfaden fiir Convenience-Produkte will QS den
Convenience-Herstellern eine praxisgerechte Losung anbie-
ten, die die relevanten Produkte und Produktionsprozesse
beriicksichtigt und die QS-Zeichennutzung fiir Convenience-
Produkte ermoglicht, die bisher noch nicht im QS-System ge-
kennzeichnet werden konnten®, erlautert Markus Hensgen.
Somit konnen Produkte, die Fleisch oder beziehungsweise
Fleischwaren enthalten, jetzt auch gekennzeichnet werden,
wenn der Anteil an QS-Zutaten unter 50 Prozent liegt. Der
Mindestanteil liegt bei 10 Prozent; bei Auslobung einer wertbe-
stimmenden Zutat (etwa Salami-Pizza) muss der Anteil an QS-
Fleisch beziehungsweise Fleischwaren mindestens 5 Prozent

Wann Convenience-Produkte das QS-Prifzeichen tragen durfen,

regelt ein neuer Leitfaden.

betragen. Im Falle einer Kennzeichnung dieser Produkte ist
das QS-Priifzeichen zu verwenden und mit der ergdnzenden
Information ,,mit QS-Zutaten, siehe Zutatenverzeichnis“ zu
versehen.

»,Damit werden fiir die Kennzeichnung solcher Produkte
mit dem QS-Priifzeichen einheitliche, klare und verbindli-
che Regelungen geschaffen”, sagt Markus Hensgen. Bereits
produzierte Verpackungen mit dem QS-Priifzeichen ohne
Ergdanzung konnen aufgebraucht werden; dariiber hinaus
gilt auch fiir die Nutzung des Priifzeichens mit Verweis ,,mit
QS-Zutaten, siehe Zutatenverzeichnis“ der bekannte QS-Ge-
staltungskatalog, der entsprechende Regelungen zur Zei-
chennutzung beinhaltet. <

Fotos: Adobe Stock



CONVENIENCE-PRODUKTE: KENNZEICHNUNG
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Produktgruppe Fleisch/Fleischwaren: Voraussetzungen fir die Kennzeichnung von Convenience-Produkten mit dem
QS-Priifzeichen mit einem Anteil an QS-Ware zwischen 10 und 50 Prozent

<50 %
bis=210%
QS-Ware*

(oder der namensgebende
Anteil betrdgt mindestens
5 Prozent) **

* Die Anteile beziehen sich auf den QS-Gesamtanteil der Produktgruppen Fleisch/Fleischwaren und Obst, Gemiise,

* bezogen auf den Gesamtanteil der Produktgruppen
Fleisch/Fleischwaren und Obst, Gemise, Kartoffeln

* Fleisch/Fleischwaren im Produkt, welche unter den
Geltungsbereich des QS-Systems fallen, sind
vollsténdig (100 %) QS-Ware

« im Produkt enthaltene stiickige Zutaten aus
Obst, Gemiise, Kartoffeln kénnen als QS-Ware
einbezogen und eingesetzt werden.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Mit QS-Zutaten
siehe Zutatenliste
verpflichtende

Kennzeichnung von

QS-Ware im
Zutatenverzeichnis

Kartoffeln (Mindestanteil QS-Fleisch/Fleischwaren: 5 Prozent). Die Berechnung einzelner Anteile basiert auf den lebensmittelrechtlichen

Kennzeichnungsvorgaben. ** Namensgebende Anteile (bezogen auf QS-Fleisch/Fleischwaren) nach QUID-Regelungen.

CONVENIENCE-PRODUKTE:

5 FERTIGSTUFEN

STUFE 1 Kiichenfertig: Geputztes und geschnittenes
Gemiise oder zerlegtes Fleisch muss vor dem Garen noch

vorbereitet werden.

STUFE 2 Garfertig: Garfertige Lebensmittel wie
paniertes Fleisch, gefiillte Teigwaren oder gewiirztes

Tiefkithlgemiise.

STUFE 3 Aufbereitfertig: Instantsuppe, Salat-Fix
oder Puddingpulver sind Produkte, die durch Mischen
mit weiteren Lebensmitteln — Milch fir Pudding, Wasser
fiir Suppe und Ahnliches — zu fertigen Speisen werden.

STUFE 4 Regenerierfertig: Fertiggerichte wie
beispielsweise Lasagne oer Eintopf oder einzelne
Menikomponenten wie ein fertig gekochtes Gulasch
werden durch Aufwarmen verzehrfertig.

STUFE 5 Verzehr-/Tischfertig: Kalte SoRen, fertig
angerichtete Salate, Smoothies oder Obstkonserven
kénnen ohne weitere Zubereitung direkt verzehrt werden.
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Sie sind
uberall

Listerien sind Bakterien, die nahezu tberall
vorkommen. Beim Umgang mit Lebensmitteln
geht es also darum, die Konzentration an
krankmachenden Keimen gering zu halten.
Dazu gibt es jetzt brancheniibergreifende
Empfehlungen.

> Sie sind duflerst anpassungsfiahig und mit vielen Milieus
vertraut — Boden, Oberflichengewasser, Abwasser, Pflanzen,
Kompost oder dem Verdauungstrakt von Tieren: Listerien.
Menschen infizieren sich meist durch Lebensmittel, die den
Erreger in hoher Konzentration enthalten. Da dies nicht am
Aussehen oder Geruch erkennbar ist und auch nicht zum
Verderb der Lebensmittel fiihrt, verlangen die Bakterien, vor
allem Listeria monocytogenes, von der Lebensmittelproduk-
tion besondere Aufmerksamkeit. Auf Kleidung und Handen,
Arbeitsflachen und -gerdten, auf Rohware ebenso wie auf
verarbeiteten Lebensmitteln — nahezu iiberall kénnen sich
Listerien ansiedeln und bei giinstigen Temperaturen schnell
vermehren. Gefdhrlich sind sie vor allem fiir Schwangere
oder Menschen mit schwachem Immunsystem. Um eine
gesundheitliche Gefdhrdung von Verbraucherinnen und
Verbrauchern auszuschlief3en, sind Lebensmittelunterneh-
men verpflichtet, Produkte regelmaflig auf die gefahrliche
Variante Listeria monocytogenes zu untersuchen.
»Listerien sind ein sehr spezieller Keim“, sagt Mar-
kus Hensgen, Teamleiter Schlachtung, Zerlegung und

Foto: Adobe Stock



Verarbeitung bei QS. ,,Wichtig ist zu verstehen, dass Liste-
rien nicht zwangslaufig etwas mit der Sauberkeit in einem
Betrieb zu tun haben. Sie konnen sich iiber sehr komplexe
Wege im gesamten Betrieb verbreiten, auch wenn man dort
eigentlich vom Fufiboden essen kénnte.“

Stand der Technik

Als QS-Fachmann war Hensgen Teil einer Projektgruppe, die
von der ,,Arbeitsgruppe Fleisch- und Gefliigelfleischhygie-
ne und fachspezifische Fragen von Lebensmitteln tierischer
Herkunft (AFFL)*“ mit der Ausarbeitung von Leitlinien fiir
Gute Verfahrenspraxis zum Umgang mit Listerien beauftragt
wurde. Diese Projektgruppe koordiniert federfithrend der
Lebensmittelverband Deutschland mit Sachverstandigen aus
der Lebensmittelproduktion, der amtlichen Lebensmittel-
iiberwachung, aus Laboratorien und der Wissenschaft. Basis
fiir die Ausarbeitung der ,,Empfehlungen fiir Praventions-
mafinahmen gegen Listeria monocytogenes in bestimmten
Bereichen der Lebensmittelherstellung” war die QS-Arbeits-
hilfe zur Listerien-Pravention.

Diese in mehr als zwei Jahren erarbeiteten Empfehlun-
gen wurden nun vorgestellt und Hensgen erldutert: ,,Die
Leitlinie gibt den Stand der Technik wieder und dient als
Bezugsgrundlage bei Auslegungsfragen, da die zugrunde
liegenden Rechtsgrundlagen sehr weit auslegbar sind.“ Die
zusammengetragenen Mafinahmen gelten spezifisch als Gute
Verfahrenspraxis zur Listerien-Pravention, auf die sich Wirt-
schaft und amtliche Uberwachung geeinigt haben und die
das bestehende Managementsystem fiir Lebensmittelsicher-
heit ergédnzt.

,,Ein sicherer Hafen fiir die Branche®, so beschreibt Dr.
Sieglinde Stdahle vom Lebensmittelverband die Leitlinie.
Branchenspezifisch werde man an weitergehenden Emp-
fehlungen arbeiten. ,,Die Leitlinie gibt den leistbaren Stand
der Technik wieder“, betont auch Amtsveterindr Dr. Edwin
Ernst aus der AFFL-Arbeitsgruppe, ,,aber: Sie ist freiwillig.“

Gute Argumentationsgrundlage

Markus Hensgen von QS empfiehlt ebenso wie andere Exper-
ten, sich intensiv mit der Raumplanung und dem Material-
fluss in einer Produktionsstatte zu beschaftigen. ,,Auf diese
Weise lassen sich kritische Punkte identifizieren und gezielt
iiberwachen, damit es nicht zu Kreuzkontaminationen oder
Rekontamination kommt“, sagt Hensgen. Der Hygienespezia-
list Dr. Detlef Horn weist darauf hin, dass es nicht moglich
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, , Listerien gehdren zum
Leben dazu wie vieles
andere auch. € €

Markus Hensgen, QS-Teamleiter Schlachtung,

Zerlegung und Verarbeitung

sei, eine listerienfreie Produktion zu erreichen, vielmehr sei
es das wichtigste Ziel, das Risiko zu lenken und bei einem
positiven Befund eine differenzierte Bewertung vorzuneh-
men. ,,Listerien gehdren zum Leben dazu wie vieles andere
auch”, sagt Markus Hensgen. ,,Ein Umdenken ist wichtig:
Man priift so, dass man die Listerien im Betrieb auch findet
und entsprechende Korrekturmaf3inahmen ergreifen kann.*
Und fiir QS-zertifizierte Unternehmen hat er noch eine gute
Nachricht: ,Wer bereits nach der etablierten QS-Arbeits-
hilfe fiir die Fleischwirtschaft vorgeht, ist schon ziemlich
gut dabei und hat auch gegeniiber den Behorden eine gute
Argumentationsgrundlage.“ <

www.lebensmittelverband.de/de/medien/

leitfaeden-und-leitlinien



-
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MONITORING: SCHLACHTBEFUNDDATEN

Rinder und
Schweine

Der Gesundheitszustand der Tiere bei der Schlachtung
lasst Rickschlisse auf deren Haltung zu. Welche Ergebnisse
das aktuelle Befunddatenmonitoring liefert.

DATENERFASSUNG
BEI SCHLACHT-

SCHWEINEN 2023 12.055.657

’7 Einen/mehrere Befund(e) Anzahl Tiere

69,84 % 27.913.180

Keine Befunde Anzahl Tiere
VERTEILUNG DER BEFUNDE NACH GRUPPEN
BEI SCHLACHTSCHWEINEN 31,63%
Organgesundheit
o = Leber

4,31 A‘) = Darm
Unversehrtheit

= Hautverdnderungen

= Ohr

= Schwanz

= Treibspuren

10,17 % 53,88 %
GliedmaBengesundheit Atemwegsgesundheit

= Liegebeulen/Bursitiden = Lunge

= Gelenkentziindungen = Brustfell

= Herzbeutel
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DATENERFASSUNG
BEI SCHLACHT-
RINDERN 2023

Einen/mehrere Befund(e)

317.757

Anzahl Tiere

&84,"%

1.682.056

Anzahl Tiere

VERTEILUNG DER BEFUNDE NACH GRUPPEN BElI SCHLACHTRINDERN

~
," \ P 32,59 %
.
" - ") Teilschdden
s, LN = Abszesse/
Yenme’ Tumore
‘ = Entzindung/

‘ Konsistenz/
Blutung

47,28 %

Organgesundheit
= Leber

= Nieren

= Milz

= Herzbeutel

= Bauchfell

14,60 %

Atemwegsgesundheit
= Lunge
= Brustfell

¥

0,56 %

Unversehrtheit
= Schwanz
= Dekubitus

4,96 %

GliedmaBengesundheit
= Knochen
= Gliedmafien

ey 2

Infografik: Marianna Weber
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MONITORING: SCHLACHTBEFUNDDATEN

Masthahnchen
und Mastputen

Die Datenauswertung hilft, zielgerichtet kritische Bereiche zu
identifizieren, um dort das Tierwohl in der Gefligelmast zu verbessern.

MASTHUHNER @
MORTALITAT IM MASTBETRIEB: VERANDERUNG DER ERGEBNISSE 2023 ZU 2020

o
4 N MM S 1w N OO ™ o oo v oo 9 0 9 9 Q9
Terv\\‘-rL‘nulalmo‘on?TTTTTTTTTTTTT?ET\?ZOFC\)Z
O Lladm & ho Lo &2 2 @ QT N8 HFR DR LN ITERASRI A
1,0
0’7 077
0,1 0,1 0,1 0,1
-0,1 -0,1 -0,1 0,0 0,0 0,0 0,0
N -0
Verdnderung 0,1 3 0,0 ®o,0 0,0 0,0 0,0 O 0,0 0,1 0,0 0,0
Zu 2020 (%) —0,1 —0,1
-0,2
-0,6
-1,6
VERWORFENE TIERE 2023 GESAMT

SCHLACHTPARTIEN

0-1 1-2 2-3 3-4 4-5 5-6 6-7 7-8 8-9 9-10 10720720730 30—-40 40750750760760770770780

Anteil verworfener Tiere (%)
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L 4

MASTPUTEN

MORTALITAT IM MASTBETRIEB: VERANDERUNG DER ERGEBNISSE 2023 ZU 2020

o
o o o o o
o N M 1N O N o O 9 w»w oo wmo o Wn O
o N N AN T Y N 0O N 0 O o
T.ernT—rLln\?rI\oloCIJ\TT'TTTTTTTTIC')LL\'O'é..'nzlaclacluéé
wn
o b d v v ho Mo @ 2 @ 0 F 8 R Q2L ELRBINATEAES R

Anzahl Schlachtpartien 2023

0,02

Verdnderung

0,10 0,02 0,01
zu 2020 (%)

_3946

VERWORFENE TIERE 2023 GESAMT

SCHLACHTPARTIEN

8.521

6.209

Anzahl der Schlachtpartien

161 83 58 26 14 17 8 61 28 12 3 1
3-4 4—5 5-6 6-7 7-8 8-9 9-10 10-20 20-30 30—40 50-60 60-70

Anteil verworfener Tiere (%)

Infografik: Marianna Weber
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CHECK-UP

Gefliigelmastbetriebe miissen
bereits seitdem Jahr2004 im
QS-System am Salmonellen-
monitoring teilnehmen — eine
MaBnahme, die entscheidend
dazu beigetragen hat, dass
die Erkrankungszahlen bei
Menschen deutlich riicklaufig
sind.

SALMONELLENMONITORING: QS PLANT
VERPFLICHTENDE TEILNAHME FUR SCHLACHTBETRIEBE

Um die Ergebnisse aus dem Salmonellen-
monitoring Gefligel ebenfalls in einer
zentralen Datenbank wie bereits die
Ergebnisse von Mastschweinen zu er-
fassen hat der QS-Fachbeirat Gefliigel
im Jahr 2023 ein Pilotprojekt initiiert.
Etwa die Halfte der Schlachtbetriebe hat
sich an dem Pilotprojekt beteiligt und
Daten geliefert. Dadurch gibt es kiinftig
die Méglichkeit, einen branchenweiten
Uberblick tiber das Salmonellengesche-
hen in Gefliigelmastbetrieben zu erhal-
ten. Mit ersten positiven Ergebnissen:
Die gemeldeten und von QS ausgewer-
teten Daten zeigten wenige bis keine
kritischen Salmonelleneinstufungen in

Schlachtpartien von Masthithnern und
Mastputen. Um die Datengrundlage

zu verbessern, die Aussagekraft der
Auswertungen zu erhohen und einen
vollstandigen branchenweiten Uberblick
Uber das Salmonellen-Geschehen zu
ermoglichen, plant der QS-Fachbeirat
Gefligel eine verpflichtende Meldung
der Salmonellenergebnisse jeder
Schlachtpartie durch alle Schlachtbetrie-
be im QS-System. Damit die Schlacht-
unternehmen noch geniigend Zeit

fir die Umsetzung der hierzu nétigen
technischen Voraussetzungen haben,
soll die Pflicht zur Meldung erst ab Mitte
Juli 2024 greifen.

-



Fotos: Adobe Stock, QS

QS-CHECKLISTEN FUR DIE
EIGENKONTROLLE: WIE DIE
NEUE APP FUNKTIONIERT

Fir die betriebliche Eigenkontrolle stellt
QS fiir Systempartner aus der Landwirt-
schaft und Erzeugung Eigenkontroll-
checklisten zur Verfligung. Diese kdnnen
jetzt auch in der neuen App ,QS-Eigen-
kontrollcheckliste* aufgerufen und
bearbeitet werden. Die QS-Eigenkon-
trollcheckliste unterstitzt die verpflich-
tende betriebliche Eigenkontrolle. Ist
die Checkliste vollstandig, konnen die
Nutzerinnen und Nutzer diese direkt an
ihre Zertifizierungsstelle weiterleiten.
Das erspart Zeit im Audit, da die
Zertifizierungsstelle die Eigenkontroll-
checklisten schon vor dem Vor-Ort-Ter-
min einsehen kann. Der Zugang zur App
erfolgt Uber die Zugangsdaten der
Systempartner fir die QS-Datenbank.
Wer diese Daten vergessen hat, kann
sich an seinen Biindler wenden oder
Uber die ,Passwort vergessen“-Funktion
sich ein neues Passwort generieren.
www.g-s.de/QS-App
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QS-SOJAPUS: WAS TIERHALTENDE BETRIEBE

BEACHTEN SOLLTEN

Seit dem 1.1.2024 werden sojahaltige
Futtermittel im QS-System ausschlief3-
lich als QS-Sojar“s-konforme Ware
vertrieben. Die Anforderungen beziehen
sich in erster Linie auf die Stufe
Futtermittelwirtschaft. Tierhaltende
Betriebe miissen somit keine zusatz-
lichen Anforderungen umsetzen.

Beim Bezug von sojahaltigen Futtermit-
teln sind jedoch einige Punkte zu
beachten. Am einfachsten ist der Bezug
von QS-zertifizierten Futtermitteln.

Hier sind automatisch alle Anforderun-
gen erfiillt, da alle QS-zertifizierten
Futtermittelunternehmen die Anforde-
rungen des Zusatzmoduls umsetzen
missen. Beim Bezug liber anerkannte
Standards mussen die tierhaltenden
Betriebe bei der Bestellung angeben,
dass sie Futtermittel fiir einen

QS-Betrieb — und somit QS-SojaP“s-kon-
forme Ware — benétigen. Die Futtermittel
werden dann entsprechend gekenn-
zeichnet.

Die QS-Datenbank gibt auBerdem
Auskunft dartiber, welche Futtermittel-
unternehmen geeignetes Soja liefern
kénnen. Eine Ausnahme bildet der Bezug
von Sojabohnen als landwirtschaftliches
Priméarerzeugnis durch QS-Tierhaltende.
Hier bestehen derzeit keine Anforderun-
gen an die Zertifizierung des Anbaus.
Weitere Informationen:
www.q-s.de/soja-plus-tierhalter
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QS-NACHHALTIGKEITSCHECK: WIE DIE
PLANUNG ONLINE FUNKTIONIERT

Seit Januar kénnen QS-Systempartner
aus dem Bereich Obst, Gemise

und Kartoffeln mit einer Teilnahme am
Modul Freiwillige QS-Inspektion
Nachhaltigkeit (FIN) ihr Engagement
flir mehr Nachhaltigkeit auf freiwilliger
Basis Uberprifen und zertifizieren
lassen. Bevor es an die Umsetzung
konkreter Mafinahmen im Betrieb geht,
kénnen Systempartner tiber einen von
QS entwickelten Nachhaltigkeitscheck
die Relevanz der wichtigsten Hand-
lungsfelder im Bereich der Nachhaltig-
keit fur ihren Betrieb komfortabel
ermitteln.

Der Check gibt Auskunft dartiber, auf
welche Handlungsfelder ein Betrieb
Einfluss nehmen kann und wo es im
Sinne einer nachhaltigen Entwicklung
sinnvoll ist, Mainahmen umzusetzen.
Detailliert zeigt das Ergebnis des
Nachhaltigkeitschecks in Form eines

Spinnennetzdiagramms auf, in welchen
Handlungsfeldern der Betrieb bereits
gut aufgestellt ist und an welchen
Stellen moéglicherweise noch Entwick-
lungspotenziale bestehen.

Neben der Excel-Version bietet QS den
Check jetzt auch in einer Online-Version
an. Uber die webbasierten Funktionen
des FIN-Nachhaltigkeitschecks kénnen
die Ergebnisse im PDF-Format gespei-
chert, ausgedruckt, per E-Mail versendet
oder zum weiteren Bearbeiten zwischen-
gespeichert werden.
www.qg-s.de/nachhaltigkeitschecks

Ein Klassiker: Blihstreifen,
hier auf dem Gemisehof
Straeten in Straelen. Mehr dazu
in der Winter-Ausgabe 2024.

FUTTERMITTEL: WAS IN
DER RAHMENVEREINBARUNG
MIT QM-MILCH NEU IST

Anfang dieses Jahres wurde die revidier-
te Futtermittelvereinbarung QM-Milch
gliltig. Die Revision betraf die Regelungen
zum Bezug von Soja, die tber die
Zertifizierung von QS-SojaP"s bereits
berticksichtigt werden. Auch die
Anerkennung anderer Standards bei
nachhaltigerem Soja ist geregelt.
Weitere Regelungen, die zum 1. Juli 2024
gilltig werden, betreffen die Anforderun-
gen zur Bestellung von Futtermitteln fur
Milchkiihe, zu Meldungen im Falle von
Uberschreitungen im Futtermittelmoni-
toring und zu den neuen Werten bei
Aflatoxin B1: Dort gilt zukiinftig sowohl
ein Aktionsgrenzwert von 1 ppb als auch
ein Hochstgehalt von 2,5 ppb.

Die Vereinbarung ist relevant fir alle
QS-Futtermittelunternehmen (Herstellung
und Handel), die an milchviehhaltende
Betriebe liefern, die am QM-Milch-Stan-
dard teilnehmen.
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FRISCHFLEISCH UND FRISCHFLEISCHZUBEREITUNGEN IM SB-REGAL

NACH HALTUNGSFORM

90,8

Schwein

Q@ @i O s

96,3

Héhnchen

HF4 Keine Stufe
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Eigenmarkensortiment und Co-Branding-Waren inkl. Saison- und Aktionsware Januar bis Dezember 2022. Angaben in Prozent. Quelle: ITW

MEHR TIERWOHL: WIE SICH DER ANTEIL DER HALTUNGSFORMSTUFEN
IN DEN SB-THEKEN DES LEBENSMITTELEINZELHANDELS ENTWICKELT

Aktuelle Zahlen zu den Verkaufsmengen
von Fleischprodukten zeigen eine
deutliche Verlagerung in Richtung von
mehr Tierwohl. So stieg beispielsweise

die Verkaufsmenge von Schweinefleisch-

produkten in der SB-Theke im Jahr 2022
von Stufe 1 (7,1 Prozent) auf Stufe 2
(84,9 Prozent). Im Jahr 2021 verteilten

sich die Mengen an verkauftem Schweine-

fleisch noch auf 22 Prozent in Stufe 1 und
68 Prozent in Stufe 2.

,Die Verschiebungen und Fortschritte
sind das Ergebnis der zunehmenden

Umstellung der Sortimente auf das
Tierwohlprogramm der Initiative Tierwohl®,
kommentiert Robert Romer, Geschafts-
flhrer der ITW, die aktuellen Zahlen des
Lebensmittelhandels.

Auch in den Stufen 3 und 4 bietet der
Einzelhandel seinen Kundinnen und
Kunden zunehmend mehr Auswahlmog-
lichkeiten, was sich vor allem in den
Bedientheken widerspiegelt. Bei Gefliigel
stammen mehr als 9o Prozent der
Hahnchenprodukte und mehr als 96
Prozent des Angebots von Putenfleisch

aus der Haltungsformstufe 2. Das Angebot
in den Stufen 3 und 4 stabilisierte sich

bei 8,4 Prozent (Hahnchen) bzw. 3,3 Prozent
(Pute). Rindfleisch aus den Haltungsstufen
3 und 4 war mit 20,3 Prozent im Jahr 2022
vergleichsweise stark an der Bedien-
theke vertreten. In der Stufe 2 zeichnet
sich mit 3,8 Prozent ein noch langsam
wachsender Bereich ab.

Die Mengenentwicklung hangt von der
entsprechenden Kennzeichnung bei
Milch ab, mit der dann auch die Mengen
von Schlachtkihen beeinflusst wird.
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,,Den Tierschutz aktiv fordern*

Mit der neuen Tiergesundheitsberatung fiir Eine verpflichtende Tiergesundheitsberatung ist ein
schweinehaltende Betriebe setzt QS auf fiir QS voéllig neues Themengebiet. Wie kam es dazu?
Dr. Alexander Hinrichs: Tatsdchlich ist die Einfiihrung

die Ergebnisse aus QS-Befunddaten auf. einer Beratung ein neues Themengebiet, aber um es

Was sie sich davon erhoffen, erldutern gleich vorwegzusagen: QS berit nicht selbst.
QS-Geschéftsfithrer Dr. Alexander Hinrichs Das iibernehmen extra geschulte Beraterinnen und
und QS-Teamleiterin Sabrina HeR. Berater. Fiir QS ist die Tiergesundheitsberatung aber

eine logische Weiterentwicklung unseres bisherigen
Ansatzes. In den letzten Jahren haben wir viele
Informationen zur Tiergesundheit erhoben. Wichtiges
Anliegen war und ist es uns hierbei, die Auswertung
dieser Tiergesundheitsinformationen mit den Tierhalten-
den zu teilen, damit diese daraus Erkenntnisse fiir

das eigene betriebliche Qualitdtsmanagement ziehen

Foto: Detlef Szillat



konnen. Die Impulse fiir die Einfiihrung der Beratung
kam von verschiedenen Seiten wie den Tierarzten,
Unternehmern aus der Fleischwirtschaft aber auch
Tierhaltern. Sowohl Tierhalter als auch Tierdrztinnen
und Tierdrzte nutzen bereits jetzt schon die Auswertungen
der QS-Monitoringdaten fiir die Weiterentwicklung

des Betriebs. Es gibt aber leider auch hier Ausnahmen,
bei denen keine positiven Veranderungen zu erkennen
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durch beispielsweise Krankheitsfille in der Betriebsfiih-
rung in unseren Berechnungen aus. Wir méchten sicher
sein, dass es sich um grundsatzliche Defizite handelt,

die einer Beratung bediirfen. Daher ist es notwendig,
dass sich zusatzlich Fachleute vor Ort einen Eindruck
von dem Betrieb verschaffen und Stellschrauben und
Verbesserungspotenziale identifizieren.

Aktuell steht die Landwirtschaft sehr unter Druck -
ist es da noch notwendig, dass QS eine verpflichtende
Beratung fiir auffillige Betriebe einfiihrt?

sind, und genau da steigen wir mit unserem neuen
Ansatz ein. Diese Betriebe mochten wir motivieren und
dabei unterstiitzen, die Tiergesundheit nachhaltig zu

verbessern: Gemeinsam wollen wir Defizite aufdecken
und gleichzeitig Hilfestellung und Beratung anbieten.
Als Qualitdtssicherungssystem ist es unser oberstes
Ziel, das gesamte System stetig zu verbessern, und das
gilt ganz besonders fiir die Tiergesundheit.

Was ist der Anspruch an dieses Projekt?

Dr. Alexander Hinrichs: Wir méchten mit der Tier-
gesundheitsberatung ganz klar die Tiergesundheit
verbessern und den Tierschutz aktiv férdern. Sollten wir
damit dazu beitragen, dass dadurch weniger Betriebe
auffallig werden, ist es sicherlich auch fiir die gesamte
Branche von Vorteil.

Wo sehen Sie aktuell die gréfiten Herausforderungen?

Sabrina Hef3: Das Thema ist sehr emotional und es ist
ein hohes Maf3 an Sensibilitat gefragt. Fiir die betroffenen
Betriebe ist es sicher kein gutes Gefiihl, vor Augen
gefiihrt zu bekommen, dass sie ein Problem haben, an
dem sie arbeiten miissen — das hért niemand von uns
gern. Bei diesem Prozess mochten wir aber die helfende
Hand reichen und keinesfalls nur Forderungen an die
Betroffenen stellen. Tierhaltende sollen sich auf speziell
geschulte Beraterinnen und Berater verlassen kénnen.
Das ist eine wesentliche Grundlage fiir die Umsetzung
unserer neuen Anforderung. Denn jeder Betrieb und
jedes Tiergesundheitsproblem ist individuell und jeder
Betrieb soll professionell aufgefangen und bestmdglich
darin unterstiitzt werden, besser zu werden. Gemeinsam
kénnen wir dann einen Weg zu mehr Tiergesundheit
definieren und entwickeln.

Dr. Alexander Hinrichs: Bei der Identifikation der
Betriebe helfen uns die QS-Befunddaten. Wir schlief3en
aber auch Momentaufnahmen wie temporare Missstande

Dr. Alexander Hinrichs: Ich bin fest davon iiberzeugt,
dass wir gerade mit dieser Beratung Druck aus dem Kessel
nehmen kénnen. Wir reden ja nicht iiber eine Beratungs-
verpflichtung fiir alle tierhaltenden Betriebe, sondern nur
iiber die wenigen Betriebe, bei denen wir Beratungsbe-
darf identifiziert haben. Wir schatzen derzeit, dass jahrlich
eine zweistellige Anzahl von Betrieben beraten werden
muss. Aber dieser geringe Anteil hat eine enorme Wirkung
auf das Bild unserer gesamten Tierhaltung. Das setzt

die Branche zu Unrecht unter Druck und das gilt es mit
gezielten Angeboten zu verhindern. Unseren Beratungs-
ansatz haben wir gemeinsam mit der Landwirtschaft, ja
aus der Landwirtschaft heraus entwickelt und

die Partner aus der Landwirtschaft tragen diesen mit.
Sabrina Hef3: Das Projekt starkt die Landwirtschaft, es
ist ein wichtiger Schritt nach vorne. Denn sowohl das
Image als auch die Branche als Ganze kdnnen hiervon
nur profitieren.

,’ Fiir QS ist die Tiergesund-
heitsberatung eine logische
Weiterentwicklung unseres
bisherigen Ansatzes. “

QS-Geschiftsfiihrer Dr. Alexander Hinrichs
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Auf welcher Datenbasis definiert QS, dass ein Betrieb

Beratung benoétigt?
Sabrina Hef3: Wir identifizieren zunédchst die Schweine-
mastbetriebe anhand ihrer auffillig schlechten Schlacht-
befunddaten. Dabei konzentrieren wir uns auf die
»sichtbaren“ Befunde wie etwa Gelenksentziindungen.
Der Betrachtungszeitraum erstreckt sich iiber ein
halbes Jahr. Uber die amtliche Boxplot-Methode setzen
wir die Daten der Tierhaltenden untereinander in ein
Verhiltnis. So erkennen wir die negativen Ausreifier. Von
diesen machen sich die Auditorinnen und Auditoren
dann im Rahmen eines weiteren Audits noch einmal ein
genaueres Bild vor Ort — mit dem Fokus auf die Tierhal-
tung und Tiergesundheit. Erst wenn sich vor Ort der
Eindruck bestédtigt, muss der Betrieb sich von geschulten .
Experten beraten lassen. Diese Berater sollen Tier-
haltende bestmdglich bei der Verbesserung ihrer Sabrina Hef ist bei QS als Teamleiterin fiir das Thema Tiergesundheit
betriebsindividuellen Schwachstellen unterstiitzen. Dabei  zustandig und hat die Einfiihrung der neuen Anforderung Tiergesund-
gehen die Beraterinnen und Berater auch auf Ursachen-  heitsberatung im QS-System maRgeblich vorangetrieben.
forschung: Sind die Probleme auf das Haltungssystem
oder auf das Management zuriickzufiihren? All das wird
evaluiert und individuelle Losungen fiir mehr Tierge-
sundheit werden erarbeiten.

Tierdrzte, aber auch andere, unabhingige Beraterinnen

Wer kann als Berater auf den Betrieb kommen? und Berater in Frage. Hierbei sind Fachkunde und
Dr. Alexander Hinrichs: Ausschlieflich speziell geschul- Expertise gefragt, ein gezieltes Briefing in das Thema
te und zugelassene Fachleute. Da kommen inshesondere erfolgt dann innerhalb einer Schulung. Erst danach

nehmen wir die Person in eine Liste auf, aus der sich
betroffene Betriebe eine Ansprechperson aussuchen
konnen. Wichtig ist uns, dass wir die Beraterinnen und
Berater nicht nur inhaltlich schulen, sondern wir sie
auch auf den Beratungsprozess an sich vorbereiten.

Wie lduft der Beratungsprozess dann ab?
Sabrina Hef3: Es erfolgt erst einmal ein zuséatzliches
Audit, in dem auch gepriift wird, ob die aufgetretenen
Probleme haltungs- oder managementbedingt sind. Nach
diesem speziellen Audit entscheiden wir dann, ob eine
Tiergesundheitsberatung notwendig ist. Wenn dem so ist,
erfolgt zundchst eine Erstberatung, daran kénnen sich
Folgeberatungen anschliefien. Wie es nach der Beratung
weitergeht, ist betriebsindividuell. Beratende und
Betriebsleitende sollen alle relevanten Ansatzpunkte fiir
Verbesserungen betrachten. Dabei soll auch moglichst ein
umfassender Ansatz zusammen mit dem bestands-
betreuenden Tierarzt gefunden werden. Alle wichtigen
Vereinbarungen werden dann in einem Beratungsproto-
koll festgehalten, das in der QS-Datenbank hinterlegt

Fotos: Detlef Szillat
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, , Uber das Befunddatenmonitoring wird eine trans-

parente und messbare Erfolgskontrolle gewdhrleistet. ‘ ‘

Sabrina Hef3, QS-Teamleiterin Tiergesundheit

wird. Uns ist bewusst, dass die Umsetzung der Maf3inah-
men und die Verbesserung der Tiergesundheit Zeit
benétigt — diese planen wir selbstverstandlich mit ein.
Uber das Befunddatenmonitoring in der QS-Datenbank
wiederum wird eine transparente und messbare
Erfolgskontrolle iiber den gesamten Beratungsprozess
gewdhrleistet.

Was passiert, wenn ein Betrieb die Beratung ablehnt
oder sie zu keinen Verbesserungen der Tiergesund-
heit fiihrt?
Sabrina Hef3: Ein Betrieb, der sich nicht verbessern
mochte oder sich nicht verbessert, muss mit Konsequen-
zen im QS-System rechnen. Diese kdnnen sich dann in
besonders deutlichen Fillen auch bis hin zur Lieferbe-
rechtigung auswirken.

Gibt es bei der Filterung der Betriebe eine Mindest- i
anzahl der zu kontrollierenden oder zu beratenden Dr. Alexander Hinrichs ist Geschaftsfiihrer der QS Qualitt und
Betriebe? Sicherheit GmbH.

Sabrina Hef3: Nein, die Methode 13sst auch zu, dass kein
Betrieb zusatzlich kontrolliert werden muss. Sind die
Befunddaten aller Betriebe gut, kann dies auch zu dem
Ergebnis fiihren, dass kein Tiergesundheitsaudit notwen-
dig ist. Werden Betriebe iiber ihre Befunddaten gefiltert,
fiihrt dies nicht automatisch zur Beratungspflicht.

Erst das anschlieRende Tiergesundheitsaudit entscheidet,
ob eine Beratung notwendig ist.

Wen hat QS bei der Entwicklung dieses Projekts
eingebunden?

Sabrina Hef3: Jeden Schritt sind wir gemeinsam mit
Vertreterinnen und Vertretern der Landwirtschaft, der
Schlachtbranche und der Tierarzteschaft gegangen.
Ebenfalls beteiligt ist die Tierarztliche Hochschule
Hannover.

Dr. Alexander Hinrichs: Der Anstof fiir diesen Prozess
kam aus vielen verschiedenen Richtungen. Dabei stellte
sich immer die Frage, was wir aus den Schlachtbe-
funddaten fiir Schliisse und Konsequenzen ziehen, stets
mit dem Ziel, die Tiergesundheit, unser System und damit
die Branche zu verbessern. Letztlich steht die gesamte
Branche in der Verantwortung, ihren Beitrag zu Tierge-
sundheit und Tierschutz zu leisten. Auch die Tierarzte-
schaft teilt unsere Meinung, dass ein Impuls von auf3en
positive Auswirkungen auf die Tierhaltenden haben kann.
Vor gut einem Jahr haben wir dann damit begonnen,

die verschiedenen Ansdtze und Anspriiche zusammen-
gefiihrt und im Rahmen dieses Projektes konkretisiert. <



Bl EINBLICK

I P e

Immer frisch und sauber

Mit Ausnahme von Kalbern, die jinger als zwei Wochen sind, missen alle Rinder jederzeit
Zugang zu frischem und sauberem Wasser haben. Was bei Rindertranken zu beachten ist.

> Etliche Male am Tag geht ein Rind an die Tranke. Beim Sau-
fen wendet es eine spezielle Technik an: Diese sorgt dafiir,
dass die Luftzufuhr durch die Nase nicht unterbrochen wird,
um wahrend der Wasseraufnahme ungehindert atmen zu koén-
nen. In einer Minute nimmt ein Rind so bis zu 25 Liter Wasser
auf. Wasser ist also ein wichtiges Futtermittel. Damit die Tiere
jederzeit Zugang zu frischem Wasser haben, sorgen beispiels-
weise sogenannte ,,Ad-libitum-Tranken“ dafiir, dass die Tiere
nach Belieben Wasser aufnehmen konnen.

Je nach Haltungsform gibt es unterschiedliche Anforde-
rungen an die Anzahl der Tranken. In der Anbindehaltung
etwa muss an jedem Platz eine Selbsttranke vorhanden sein.
In Gruppenhaltung ist bei Einzeltiertrdnken ein Tier-Trank-
platz-Verhiltnis von héchstens 15 zu 1 erforderlich, empfohlen
ist ein Verhiltnis von 10 zu 1. Werden Trogtranken eingesetzt,
miissen die Troge pro Tier mindestens 6 Zentimeter breit sein.

Handelt es sich um Troge, die grof3 genug sind, dass mehrere
Tiere gleichzeitig daraus saufen kénnen, kénnen alternativ
je Trankplatz (= Tierbreite) maximal 15 Tiere (empfohlen: 10
Tiere) angerechnet werden.

Zahl der Tranken richtig bestimmen

In der Praxis sind Tranken in Buchtenwénden ein viel disku-
tiertes Thema. ,,Haufig ist die Frage, wie das Tier-Trinkplatz-
Verhiltnis zu berechnen ist, damit auch hier im Idealfall ein
Verhéltnis von 10 zu 1, mindestens aber 15 zu 1 erreicht wird“,
erldutert Daniela Esch, Teamleiterin Tierhaltung von QS. Dieses
Verhaltnis gilt auch fiir das Anbringen von Einzeltiertranken
in einer Buchtentrennwand, wenn die Trénke von Tieren der
beiden angrenzenden Buchten genutzt werden kann. ,,In der
Praxis ist eine rein rechnerische Bestimmung des Tier-Trank-
platz-Verhiltnisses beispielsweise aus der Gesamtzahl der

Fotos: Wolfgang Uhlig



, , Im Idealfallist das
Tier-Trankplatz-
Verhiltnis 10 zu 1. €

Daniela Esch, QS-Teamleiterin Tierhaltung

Tranken und Tiere des Stalles oder eine Stichprobe einzelner
innenliegender Buchten nicht ausreichend”, sagt Esch. ,,Ent-
scheidend ist, dass je Bucht beriicksichtigt wird, wie viele Tiere
tatsdchlich Zugang zu einer Tranke haben — unabhingig da-
von, ob sie durch eine Wand getrennt sind oder nicht.“ Genaue
Hinweise und Rechenbeispiele geben die Erlduterungen zum
Leitfaden fiir die Rinderhaltung.

Auch die Sauberkeit des Wassers ist ein wichtiger Aspekt.
Das Wasser muss sauber, ungetriibt und ohne Fremdgeruch
sein. ,,Die Trankeinrichtungen miissen so beschaffen und an-
geordnet sein, dass Verunreinigungen des Wassers sowie Aus-
einandersetzungen zwischen Tieren auf ein Mindestmaf be-
grenzt werden”, erldutert Esch. Aufierdem ist fiir die Tiere
wichtig, wie viel Wasser durch eine Tranke flief3t. Bei Trog-
tranken sollten es mindestens 20 Liter pro Minute und bei
Schalentrdanken mindestens 10 Liter pro Minute sein. Bei die-
sen Angaben handelt es sich um Empfehlungen. ,,Ausschlag-
gebend ist, dass die Tiere tiergerecht saufen konnen®, sagt
Daniela Esch.

Sonderfall: Kdlbertrdanke

Ab dem Alter von 2 Wochen muss auch Kalbern jederzeit Was-
ser in ausreichender Menge und Qualitét zur Verfiigung ste-
hen. Das gilt auch wahrend der Fiitterung von Milch oder
Milchaustauschern. Auch in dieser Zeit muss den Kdlbern —
parallel zur Milch — Trankwasser angeboten werden. Davon
ausgenommen sind lediglich Trége zur Milchfiitterung, an
denen bei einem Tier-Trankplatz-Verhiltnis von 1 zu 1 ratio-
niert Milch getrdankt wird, und die zwischen den (kurzen)
Trankzeiten unmittelbar nach der Milchaufnahme mit saube-
rem, ungetriibtem Wasser gefiillt sind, beispielsweise iiber
Aqua-Level-Systeme. <

E Weiterfiihrende Informationen enthilt der
b Leitfaden Rinderhaltung:

www.q-s.de/lf-rinderhaltung
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TRANKWASSER ANALYSIEREN

Es wird empfohlen, regelméaRig (zum Beispiel
jahrlich) Proben des Trankwassers analysieren
zu lassen. Diese sollten in jedem Fall mikrobio-
logische Parameter berlicksichtigen (etwa die
Gesamtkeimzahl und den E.-coli-Wert).

Sofern das Wasser fiir die Tranken aus eigenen
Brunnen und nicht aus der 6ffentlichen
Trinkwasserversorgung gespeist wird, sollte
auBerdem auf chemisch-physikalische
Parameter untersucht werden (zum Beispiel
den pH-Wert, die elektrische Leitfahigkeit,

den Eisen-, Nitrat- und Sulfatgehalt).

Sofern die Orientierungswerte, die der
Orientierungsrahmen des Bundesministeriums
fur Landwirtschaft und Ernahrung vorgibt,
Uber- oder unterschritten sind, sollten
MaBnahmen eingeleitet werden, um die Werte
zu verbessern.

Auch auf der Weide missen die Tiere jederzeit

mit Wasser versorgt sein.
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Landwirtschaft 4.0

Kinstliche Intelligenz wird alle Arbeitsprozesse entlang der gesamten Prozesskette fiir Lebensmittel
verandern. Welche Bedeutung Kl kiinftig haben wird, erldutert Dr. Stefan Rilling vom Fraunhofer IAIS.

Ist den landwirtschaftlichen Betrieben schon be-

wusst, wo KI-Methoden einen Beitrag zur Nachhaltig-

keit der Prozesse und Produkte leisten konnen?
Landwirtinnen und Landwirte sind im Allgemeinen sehr
gut informiert und setzen bereits eine Vielzahl von
digitalen Systemen ein. Das Thema KI ist jedoch noch
relativ neu und es sind fiir landwirtschaftliche Betriebe
vergleichsweise wenige kommerzielle Anwendungen
verfiigbar. Das Potenzial von KI-Anwendungen zur
Steigerung der Nachhaltigkeit ist jedoch klar erkennbar
und in den nédchsten Jahren ist ein verstarkter Einsatz

von Losungen fiir den Prazisionsackerbau, die automati-
sierte Ernte und Tiergesundheit zu erwarten. Wichtig ist
daher, Landwirtinnen und Landwirten das n6tige Wissen
zu vermitteln und umfangreiche Hilfestellungen bei der
Einfiihrung von mafigeschneiderten KI-Losungen zu geben.

Welche zukiinftigen Entwicklungen und Trends sehen
Sie in Bezug auf die KI-Nutzung in der Landwirt-
schaft? Wie wird die moderne Landwirtschaft in 5 bis
10 Jahren aussehen?
In den nédchsten Jahren wird KI in der Landwirtschaft eine
wichtige Rolle spielen und in alle Arbeitsprozesse
integriert werden, da hier die Anwendungsfelder Prazi-
sionsackerbau, Automatisierung und Tierhaltung
die relevanten Einsatzgebiete sind. Sehr wahrscheinlich
werden die Diingung sowie der Einsatz von Pflanzen-
schutzmitteln nicht mehr ohne KI-System geplant werden.

DR. STEFAN RILLING ...

... arbeitet am Fraunhofer-Institut fir Intelligente Analyse- und Informa-
tionssysteme IAIS. Er beschaftigt sich mit den Themen interaktive
Visualisierung, Prazisionsackerbau, mobile Sensorsysteme, Modellierung
und Simulation. Dr. Rilling koordinierte von 2019 bis 2023 das Projekt
ATLAS, in dessen Rahmen eine Interoperabilitats-Plattform fir die
Landwirtschaft 4.0 entwickelt wurde. Ziel war es, ein offenes Netzwerk fiir
landwirtschaftliche Anwendungen zu schaffen, das von der Landwirtschaft
und von Technologie-Unternehmen genutzt werden kann und einen
vereinfachten Datenaustausch zwischen Sensoren, Landmaschinen und

Softwaresystemen ermdglicht.

Foto: Fraunhofer IAIS



, , In den nachsten Jahren wird
Kl in der Landwirtschaft eine

wichtige Rolle spielen. ‘ ‘

Dr. Stefan Rilling, Fraunhofer IAIS

Wir werden mit hoher Wahrscheinlichkeit auch einen
verstarkten Einsatz von autonomen Landmaschinen und
Feldrobotern beobachten konnen. Im Stall werden wir
immer mehr den Einsatz von Sensoren und Kameras
erleben, woriiber KI-Systeme Verhaltensmuster und
andere Daten erfassen kénnen, um mogliche Probleme
frithzeitig zu erkennen und zu behandeln. Insgesamt wird
die moderne Landwirtschaft in den nachsten 5 bis 10
Jahren wahrscheinlich zunehmend auf datenbasierte
Entscheidungen und Automatisierung setzen, um
effizienter und nachhaltiger zu werden.

Sie nennen Prizisionsackerbau oder Feldroboter -

das gibt es ja bereits. Wozu braucht es dann noch den

Einsatz von KI?
Die genannten Technologien setzen schon jetzt KI-Ver-
fahren ein, inshesondere zur Erkennung von Objekten
wie Nutzpflanzen, Unkrdutern oder Hindernissen. Bis zu
vollstdndig autonom agierenden Maschinen, die mit
einer Vielzahl unterschiedlicher Situationen zurecht-
kommen oder die selbststiandig lernen, sich an neue
Umgebungen anzupassen, sind jedoch noch weitere
Forschungs- und Entwicklungsarbeiten nétig. Das Ende
der Fahnenstange ist hier noch lange nicht erreicht.

Und wie sieht es bei der Qualitatssicherung aus -
welche Rolle konnte KI da spielen?
Auch hier bieten Verfahren der kiinstlichen Intelligenz
vielversprechende neue Ansitze, beispielsweise in den
nachgelagerten Prozessen in der Lebensmittelindustrie,

E:I:.'" i Fiir mehr Informationen zur Plattform

nehmen Sie Kontakt mit dem Autor auf:

23

A www.atlas-h2020.eu
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aber auch in vorgelagerten Bereichen wie der Saatgut-
produktion. Hier fallen in der Qualitatssicherung sehr
haufig repetitive Sortierarbeiten an, die heute iiberwie-
gend von menschlichen Expertinnen und Experten
geleistet werden. Verfahren wie etwa die Bildauswertung
bieten ein grof3es Potenzial zur Automatisierung und
zur Steigerung der Qualitit.

Welche Herausforderungen gibt es bei der Implemen-
tierung von KI-Systemen im Betrieb, wie beispiels-
weise Datenschutz, Ethik und Akzeptanz in der
Bevilkerung?
Beginnen wir bei den Themen Datenschutz und Daten-
sicherheit: Hier muss die Landwirtschaft sicherstellen,
dass die von ihren KI-Systemen gesammelten Daten
sicher und geschiitzt sind. Sie muss sich auch mit
Fragen des Datenschutzes und der Datenhoheit ausein-
andersetzen und dafiir Sorge tragen, dass die Einwilli-
gung der betroffenen Personen vorliegt, wenn personen-
bezogene Daten verarbeitet werden. Zum Stichwort Ethik:
Die Verwendung von KI in der Landwirtschaft wirft
auch ethische Fragen auf, insbesondere im Hinblick auf
den Umgang mit Tieren. Landwirtinnen und Landwirte
miissen ethische Grundsatze einhalten und verantwor-
tungsvoll mit der Technologie umgehen. Des Weiteren
erfordert die Implementierung von KI-Systemen
Schulung und Kompetenzentwicklung. Die Technologie
und ihre Anwendung miissen verstanden werden,
um ihre Vorteile vollstindig nutzen zu kénnen.
Insgesamt erfordert die Implementierung von KI-Systemen
in der Landwirtschaft eine sorgfiltige Planung und
Umsetzung, um sicherzustellen, dass die Technologie
effektiv und verantwortungsvoll eingesetzt wird.

Wo sehen Sie noch Handlungsbedarf bei der Entwick-

lung von KI fiir die Landwirtschaft?
Es gibt noch einige Bereiche, in denen Handlungsbedarf
besteht. Hier ist zundchst die Interoperabilitdt von
Systemen zu nennen: Digitale Systeme in der Landwirt-
schaft werden haufig als geschlossene Systeme entwickelt
und sind nicht miteinander kompatibel. Eine verbesserte
Interoperabilitdt wiirde es Landwirtinnen und Landwirten
ermoglichen, verschiedene KI-Systeme zusammenzu-
fiihren und besser zu integrieren, um ihre Effektivitat
und Effizienz zu steigern. Ein weiterer Punkt ist die
Erschwinglichkeit: Die Beschaffung und der Einsatz von
KI-Systemen sind teuer und somit derzeit nur fiir groe
Betriebe wirtschaftlich sinnvoll. Es werden erschwing-
lichere Losungen bendtigt, die auch fiir kleinere
Betriebe zugénglich sind. <
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Die Januar-Messen sind ein wichtiger Treffpunkt mit Verbraucherinnen und Verbrauchern sowie Fachleuten aus der Branche, etwa auf dem Erlebnis-

bauernhof der Griinen Woche. Und auch fir Begegnungen mit der Politik. Oben rechts im Bild: Robert Rémer von der ITW (1.) mit Minister Cem Ozdemir.

QS AUF FACHMESSEN: ZWISCHEN POLITIKER-
GESPRACHEN UND BLAUEN COCKTAILS

Auf dem Messestand der Griinen Woche  Systempartnern kamen auch Prominente:

gemeinsam mit der Initiative Tierwohl Unter anderem warf Landwirtschafts-
(ITW) empfing QS auch in diesem Jahr minister Cem Ozdemir einen Blick auf
zahlreiche Besucherinnen und Besucher.  den QS-Stand und fithrte das eine oder
Neben interessierten Verbraucherinnen andere Gesprach. Neben dem Austausch
und Verbrauchern und internationalen und zahlreichen Informationen gab es

Messen sind auch eine Gelegenheit, ins Gesprach zu kommen, wie hier auf der Fruit

Logistica beim Empfang zum 20. Geburtstag des QS-Bereiches Obst, Gemiise, Kartoffeln.

fur die Besucherinnen und Besucher auch
die Moglichkeit, an einem ITW-Memory
teilzunehmen oder ein QS-Quiz rund um
das Thema Lebensmittelsicherheit zu
absolvieren.

Kurz darauf stellte QS auf der diesjahrigen
Fruit Logistica das neue Nachhaltigkeits-
modul Freiwillige QS-Inspektion Nachhal-
tigkeit (FIN) dem Fachpublikum vor.

Und nach der Arbeit folgt bekanntlich
das Vergnuigen: Bei der traditionellen
.Blauen Stunde” am Bergfesttag der Fruit
Logistica gab es in diesem Jahr doppel-
ten Grund, mit den blauen Cocktails an-
zustofRen: Der Bereich Obst, Gemise und
Kartoffeln von QS feiert 2024 seinen

20. Geburtstag und nahm die gesellige
Veranstaltung im Rahmen der Messe-
tage zum Anlass, darauf gebiihrend
anzustof3en.

Fotos: QS, ITW, Adobe Stock
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Die ndchste Ausgabe erscheint im

Juli 2024.
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Ihre Meinung ist uns wichtig! Haben Ihnen bestimmte Artikel besonders gut gefallen?
Welche Themen vermissen Sie? Schreiben Sie uns an presse@q-s.de.
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