Unterstiitzung zur Erfiillung der Corona-Auflagen

fiir Betriebe der Fleischwirtschaft in NRW

Mit der Veroffentlichung einer Allgemeinverfiigung des Ministeriums fiir Arbeit, Gesundheit und
Soziales des Landes Nordrhein-Westfalen am 1. Juli 2020 treten weitreichende Pflichten fiir die Be-
triebe der Fischwirtschaft (Schlacht-, Zerlege und Verarbeitungsbetriebe) bzgl. der Einrichtung von
Corona-Vorsorgemafinehmen in Kraft. Die Verfiigung ist ab sofort giiltig und betrifft alle Betriebe in
Nordrhein-Westfalen, in denen mehr als 100 Mitarbeiter (Werkvertragsnehmer und Verwaltungs-
mitarbeiter eingeschlossen) titig sind.

Inhalt der Verfiigung:

1. Corona-Tests fiir Mitarbeiter

Alle Produktionsmitarbeiter (auch Werkvertragsnehmer) miissen zweimal wichentlich auf eine

Infektion mit dem Corona-Virus mittels PCR-Analytik getestet werden. Wenn weniger als 100 Mitarbeiter in der
Produktion tdtig sind, reicht ein Test pro Woche und Produktionsmitarbeiter. Die Mitarbeiter diirfen nurin der
Produktion arbeiten, wenn negative Ergebnisse vorliegen. Die Kosten der Untersuchungen sind vom Betrieb-
sinhaber zu tragen. Es ist méglich die Proben zu poolen. Die Ergebnisse sind auf dem Betriebsgeldnde zu-
ndchst fiir 2 Monate vorzuhalten. Testergebnisse missen ab dem 6. Juli 2020 vorliegen.

Eine Liste mit Laboren, die Corona-Tests anbieten, finden Sie auf der QS-Homepage unter dem folgenden Link:
https://www.q-s.de/corona. Die Liste wird fortlaufend aktualisiert.

2. Information der Mitarbeiter

Alle Mitarbeiter miissen dariiber informiert werden, dass sie bei Erkdltungssymptomen der Arbeit fernbleiben
mussen und eine Lohnfortzahlung erhalten. Darliber hinaus muss eine Information {iber die allgemeinen
HygienemaRnahmen sowie die richtige Verwendung und maximale Tragedauer der Mund-Nasen-Bedeckung
erfolgen. Alle Informationen miissen auch in derjeweiligen Muttersprache der Beschdftigten vorliegen.

Wichtige Hinweise zur Erstellung der Mitarbeiterinformationen finden sie auf der QS-Homepage unter den
folgenden Links:

Bl QS-Merkblatt zum IfSG

M Schulungsmodule Lebensmittelhygiene

B DEHOGA-Aushdnge

B Infografiken zum Infektionsschutz (mehrsprachig)

3. Liste der Personen
Es miissen Listen aller Personen {(auch Werkvertragsnehmer) die sich auf dem Betriebsgeldnde befinden
geflihrt werden, aus denen der Name und Wohn- bzw. Aufenthaltsort hervorgeht. Die Listen sind stets aktuell
zU halten und miissen mindestens vier Wochen nach dem jeweiligen Erhebungsdatum aufbewahrt werden.
Die Listen sind der zustdndigen Behorde zur Kontaktpersonennachverfolgung auf Verlangen auszuhdndigen.

Unter den folgenden Links finden Sie Listen, die Sie als Vorlage nutzen kdnnen:

B RKI-Kontaktpersonenliste
B DEHOGA-Personenregistrierung

Weitere Informationen und unterstiitzende Unterlagen

finden Sie unter: www.q-s.de/corona
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https://www.q-s.de/services/files/anleitungen/corona/20%2007%2003%20Laborliste%20Corona.pdf
https://www.q-s.de/services/files/anleitungen/corona/20%2005%2015%20Merkblatt-lfsg_Hinweis.pdf
https://www.hygienewissen.de/schulungsmodule/lebensmittelhygiene/hygienischer-umgang-mit-lebensmittel/?tx_orologin_login%5BnextPage%5D=0&cHash=50444932337dc5a0105a3ded71628f6a
https://www.dehoga-bayern.de/coronavirus/wiederhochfahren/muster-aushaenge-checklisten/
https://www.infektionsschutz.de/mediathek/infografiken.html
https://www.rki.de/DE/Content/InfAZ/N/Neuartiges_Coronavirus/Kontaktperson/Kontaktpersonenliste.html
https://www.dehoga-bayern.de/fileadmin/user_upload/Gaesteregistrierung_zum_internen_Gebrauch_-_nicht_zum_Auslegen__Liste_.pdf

