Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Pressemitteilung

Individuelle Abnehmer- und Lieferantenliste als neuer

Service der QS-Datenbank

Prifung der Lieferberechtigung noch einfacher

Ab sofort konnen sich Landwirte im QS-System ihre individuelle
Abnehmer- und Lieferantenliste als Favoritenlisten in der QS-
Datenbank erstellen. Anhand dieser Liste konnen die Landwirte die
jeweilige Lieferberechtigung der fiir sie relevanten Abnehmer und
Lieferanten tagesaktuell priifen und sich iiber Anderungen sofort
informieren lassen.

Taglich kontrolliert die QS-Datenbank den Status der individuell ausgewahlten
Standorte und zeigt die lieferberechtigten (in griin) und die gesperrten (in rot)
Standorte an. Der neue Service bietet zusatzlich eine tagesaktuelle
Benachrichtigung per E-Mail, wenn sich die Lieferberechtigung bei einem der in
der eigenen Favoritenliste aufgefihrten Unternehmen andert. ,Dieser Service
stellt eine enorme Erleichterung fiir viele Landwirte dar", freut sich Birgit
Paulsen vom QS-Blindler ORGAINVENT. ,Die Priifung der Lieferberechtigung
ist so wesentlich Ubersichtlicher und zeitsparender. Das macht es sehr
praxistauglich."

Mit dieser Liste unterstltzt QS seine Systempartner bei der llickenlosen
Prozess- und Herkunftssicherung der QS-Ware. Nur Lebensmittel, deren
Herstellung und Vermarktung vom Landwirt bis zur Ladentheke innerhalb des
QS-Systems kontrolliert wurden, tragen das blaue QS-Priifzeichen.
Dementsprechend missen alle Beteiligten stets sicherstellen, dass ihre
Lieferanten und Abnehmer fiir das QS-System lieferberechtigt sind. Eine
daraus entstehende stufenlbergreifende Qualitatssicherung schafft
gegenseitiges Vertrauen innerhalb der Wertschépfungskette und beim
Verbraucher.
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Die QS-Standards definieren die Anforderungen fiir gesicherte Prozesse und die
Qualitétssicherung bei der Produktion frischer Lebensmittel - liickenlos entlang der
gesamten Wertschépfungskette. Dort, wo es flir die Zuverlédssigkeit von Produkten
oder auch die Gesundheit der Tiere wichtig ist, liegen sie (ber den gesetzlichen
Anforderungen. Alle Partner im QS-Verbund lassen sich von unabhdngigen
Auditoren regelméBig kontrollieren. Flachendeckende Monitoring-Programme und
gezielte Laboranalysen belegen die zuverldssige Qualitdtssicherung. Die Produkte
aus dem QS-Verbund erkennt man am QS-Priifzeichen. Ziel ist es, das Vertrauen
der Verbraucher in frische Lebensmittel tdglich zu bestétigen: Die Verbraucher in
Deutschland kénnen sich auf sichere frische Lebensmittel verlassen.
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