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Fleisch und Fleischwaren im QS-System 2017
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2017 verringerte sich die in Schweine und Gefliigel haltenden Betrieben eingesetzte Antibiotikamenge im Vergleich zum Vorjahr
©oum 8,2 % Der Einsatz kritischer Antibiotika (Fluorchinolone und Cephalosporine der 3. und 4. Generation) ist um 10,9 %

© gesunken. Um 57 % konnte die eingesetzte Antibiotikamenge seit 2011 gesenkt werden.
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2.511 Tierdrzte sind fiir das QS-Antibiotikamonitoring registriert. Auf Basis der von ihnen gemeldeten Daten
wird fiir alle Betriebe mit Schweinen, Mastkdlbern, Hihnchen und Puten der Therapieindex berechnet.

Rund 4 MIO. Behandlungsbelege

umfasst die QS-Antibiotikadatenbank.  *
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Grenziiberschreitende Qualitatssicherung

Futtermittel im QS-System

Anzahl lieferberechtigter Standorte nach Produktionsart L
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Mischfutterherstellung 864 e - @ [@] @ (@}
e a (55) (a5 ) (0 ) (578)(es2) (s )
Zusatzstoffherstellung 66 @ - 0 [@] @ -
Vormischungsherstellung 134 @ - ° [@] @ -
Private Labeling 171 a - [@] a -
Handel 2.458 @ [@] e [] @ [°]
StraRentransport 2.648 e - a [@] @ [01 6
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IS 186 (+22)
B 164 (+11)
R 30
P 5 (+1)

Lagerung und Umschlag 2.418

E A 132(12)
> O 11(+7)

Fahrbare Mahl- und 8 ¥ 274 (+40)
Mischanlagen 55
Kleinsterzeuger 437 @] -

der deutschen Mischfuttermittelproduktion
sind dem QS-System angeschlossen.

GRENZWERTE IM BLICK?!

Welche Rohwaren im QS-System aus welchen Léandern
bezogen wurden und was dabei analytisch nachgewiesen
wurde, zeigt Ihnen die interaktive Weltkarte unter:

Seit Januar besteht eine gegenseitige kwww,q-s,de/rohwarenbezug

Anerkennung mit dem franzésischen
Standardgeber Oqualim fiir die Herstellung, den
Vertrieb und das Inverkehrbringen von Mischfutter-
mittel und Vormischungen.
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‘e 128 (+75)

B 8.399 (-180)
& 78 (-7)
@ 15 (+1)

Gesamt | Deutschland | Andere Lander
| 107.224 | 95.968 | 11,256
Futtermittelwirtschaft 4.197 3.250 947

- Einzelfutterherstellung®?
- Mischfutterherstellung3
- Handel, Transport, Lagerung*

222

415
310

Landwirtschaft 74.861 65.717
- Rinderhaltung> 32.212 31.639 573
- Schweinehaltung® 37.100 30.902 6.198

- Gefliigelhaltung/Briitereien 5.549 3.176

Schlachtung/Zerlegung | 465 | 322 |

| : =¢{L 645 (+266)
Ve 517 (+52) B 398 (+57)
mam B 3.878 (+15) -y B 75 (+16)

@ 23(+2)

3

- E 114 (+2)

Lebensmitteleinzelhandel® | 25.224 24.703

* Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis GMP+-Zertifizierung: 531 Betriebe ? Inklusive 9o Zusatzstoff- und Vor-
mischungshersteller 3 Inklusive 524 fahrbare Mahl- und Mischanlagen 4 Zusétzlich lieferberechtigt auf Basis
GMP+-Zertifizierung: 5.721 Betriebe; 41 Betriebe lieferberechtigt auf Basis GTP-Zertifizierung s Zusétzlich
lieferberechtigt fiir Schlachtkiihe tiber QM-Milch-Auditierung: 42.380 Betriebe ©Zusatzlich lieferberechtigt tiber
Systemanerkennung QSG (DK): 8.311 Betriebe 7 Inklusive 97 Fleischerhandwerksbetriebe @ Inklusive 136 Betriebe
FleischgroBhandel, 87 Betriebe Lagerung von Fleisch und Fleischwaren und 175 Lebensmitteleinzelhandelslager

B 4

ife 181(+38)
B 340

Von der seit 1.1.2017 angebotenen, freiwilligen
QS-Zertifizierung fiir die Lagerung von Fleisch und

Fleischwaren machen 42 Lagerunternehmen mit
412 0 Standorten in 8 verschiedenen
Landern Gebrauch.
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Auditoren von
Zertifizierungsstellen — darunter
aus dem Ausland — fiihren
die QS-Audits durch.

Unsere Systempartner erfiillen die QS-Anforderungen zuverldssig und gewissenhaft:
97 Prozent aller Audits bestanden

Futtermittelwirtschaft 1.813 62 (3,4 %)
Tiertransport 528 4 (0,8 %)
Schlachtung/Zerlegung, Verarbeitung 859

Lebensmitteleinzelhandel 6.177 527 (8,5 %)

Anzahl | davon nicht bestanden
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Qualitatssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

(o)
92,3 /O der 2017 gemeldeten
Organbefunde waren unauffallig.
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Auswertung Befunddaten in der Schweineschlachtung: Anteil der Organe ohne Befund

98
96
70 — ~————
= S
RS
c
2 I
@ 9° i
T
:E 88
86 B Lunge M Brustfell [ Herzbeutel Leber
84
Februar Marz April Mai Juni Juli August Sept. Okt. Nov. Dez. Jan. Feb.
2017 2017 2017 2017 2017 2017 2017 2017 2017 2017 2017 2018 2018
Schlachtbetriebe melden Befunddaten an die QS-Befunddatenbank. Damit werden der gemeldeten
Wochenschlachtungen erfasst. 888 e e e e e e eeeeeceseeceseesesseseeeeeeseseseoesenens N
. ° .
¢ Imvergangenen Jahr wurden Daten fiir 45,7 MIO. Schlachtschweine |

¢ lbermittelt. Auf Basis der Daten wird der Tiergesundheitsindex (TGI) berechnet.

Salmonellenmonitoring

Kategorisierung der Betriebe: Bundesldnder im Vergleich

Proben, gezogen auf Schlacht-
betrieben und bei Schweinemastbetrieben,
wurden letztes Jahr von anerkannten Laboren im
QS-Salmonellenmonitoring untersucht.

B Kategorie || (mittleres Salmonellenrisiko) B Kategorie ||| (hohes Salmonellenrisiko)

100 3,86

22,31

1,96 6,25 3,61

15,63

4,36 2,83 3,62

22,28

1,42 4,59

10,09

1,75 4,22 2,15

11,92 8,03 16,91 21,92 12,56 18,07 21,80 12,84

90

80

70

60

50

80,31 84,56 64,84 68,77 74,26 70,33 69,92 78,92 80,73 66,27 72,98 77:98

40

Anteil Betriebe (in %)

30
20
10

ohne Kategorie B Kategorie | (geringes Salmonellenrisiko)

Immer aktuell

Jetzt QS-Report und
Newsletter abonnieren.
www.g-s.de/abo.html
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QS Qualitat und Sicherheit GmbH
Verantwortlich fiir den Inhalt:
Dr. Hermann-Josef Nienhoff

SchedestraBe 1 - 3, 53113 Bonn

Telefon: +49 (0) 228 35068-0
Telefax: +49 (0) 228 35068-10
E-Mail: info@q-s.de

Online: www.g-s.de QS. Ihr Priifsystem

fiir Lebensmittel.
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