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Herzlich Willkommen
Im QS-System

Das Wichtigste fiir Sie im Uberblick



o | . & QS
Im QS-System ist die gesamte Lieferkette zertifiziert, vom g
Futtermittelhersteller bis zum Lebensmitteleinzelhandler. ]
Jeder liefert jedem verlassliche Qualitat.
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Futtermittelwirtschaft Tierhaltung Zerlegung

e,

2

Verarbeitung

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.
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Die wichtigsten QS-Themen fur Sie im
Uberblick

.
A Kunden
> Dg Leitfaden > |(o:)! | und
Lieferanten
{ ] |_ I_
Qs- | _ m
Anforderun — _
> @ gen Uber > = } Audit
Schlachtung L Gesetz L
Zerlegung
1 1
Gﬂ Q Monitoring- Ansprech-
> |]|J|.|u programme > /6“ partner
L
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Leitfaden “IQS

—
Flr alle Systempartner

« Die QS-Leitfaden beschreiben die Regeln und . ”
Anforderungen an die Systempartner, ool £ A
peziell fur -
Zertifizierungsstellen und Labore. Schlachtung/Zerlegung A
- —
 Leitfaden und Checklisten werden in der Regel _ h
Checklisten
einmal jahrlich aktualisiert. L @

16

i

Beachten Sie die Revisionen der fur Sie relevanten Leitfaden.

G| @
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Leitfaden
FUr alle Systempartner

- Das Allgemeine Regelwerk erklart grundlegende
Regeln zur QS-Zertifizierung und den Weg zur
Systempartnerschaft.

« Der Leitfaden Zertifizierung fasst die Regeln flr die
unabhangige Kontrolle, wie zum Beispiel Auditarten
und -frequenz, zusammen.

« Der Gestaltungskatalog beschreibt die verbindlichen
Vorgaben fur die Nutzung des QS-Prufzeichens.

Dokumente flr alle

Die Dokumente finden Sie hier: Systempartner
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} Flr alle Systempartner

L

L
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Speziell far
Schlachtung/Zerlegung

Checklisten

—

—

—
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https://www.q-s.de/qs-system/qssystem-kontrollsystem.html#leitfaden-und-anlagen
https://www.q-s.de/qs-system/qssystem-kontrollsystem.html#leitfaden-und-anlagen

Leitfaden .:'
Speziell fur Schlachtung/Zerlegung QS

—

Fir alle Systempart
- Der Leitfaden Schlachtung/Zerlegung formuliert alle . or elie systempartner

geltenden Anforderungen flr die QS-Zertifizierung. 1
— } Speziell far
L

/i Dokumente Schlachtung/Zerlegung Schlachtung/Zerlegung

&I

« Flr Schlachtungsunternehmen sind die Leitfaden zur o R
C ist
Meldung von Befunddaten relevant. L S @
Iz Dokumente Befunddaten -
* FlUr Schweine- und Gefligelschlachtungsunternehmen sind ﬂ@

die Leitfaden zum Salmonellenmonitoring relevant.

i

I Zi Dokumente Salmonellenmonitoring

3@
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https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#leitfaeden

L eitfaden ."
Checklisten QS

-
; : . Fir alle Syst t
« Anhand der Checkliste Schlachtung/Zerlegung wird die . T ale SYSREmpaTner ”
Umsetzung der QS-Anforderungen im Audit Gberprift. 1
Speziell fur E—
Z Checklisten Schlachtung/Zerlegung N
- —
-)
« Im VLOG-Zusatzmodul werden die Anforderungen zur b Checkist h
eckilisten
Auslobung , Ohne Gentechnik" formuliert, die im QS-Audit L @
Uberprift werden kénnen.
Iz VLOG-Zusatzmodul Schlachtung/Zerlegung "@

i

3@
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https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#checklisten
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#checklisten
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#vlog
https://www.q-s.de/futter-tiere-fleisch/fleisch-und-fleischwaren-schlachtung-zerlegung.html#vlog

QS-Anforderungen uber Gesetz

« Die Anforderungen im QS-System koénnen uber die
gesetzlichen Vorgaben hinausgehen.

Dies gilt besonders dort, wo sie einen kritischen Einfluss auf

— die Zuverlassigkeit und Sicherheit von Lebensmitteln
oder

- die Gesundheit und den Schutz von Tieren haben.

* Die verbindlichen Produkt- und Prozessanforderungen gelten fir
samtliche QS-Systempartner im In- und Ausland
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Benennung eines
Tierschutzbeauftragten

Jahrliche Schulungen
nach dem
Infektionsschutzgesetz

Reinigung
und Desinfektion

Erfassung von
Schlachtbefunddaten

Ausschluss von
Risikomaterial

Kriterien fur die
Jungeberschlachtung

—

—
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QS-Anforderungen iiber Gesetz .::"QS
Benennung eines Tierschutzbeauftragten

—

} Benennung eines
Tierschutzbeauftragten
L

« GemaB des QS-Standards muss unabhangig vom
Schlachtvolumen des Betriebs ein Jahrliche Schulungen

Tierschutzbeauftragter benannt werden. nach dem
L Infektionsschutzgesetz

—

&I

« Dieser Uberwacht die Einhaltung von geltenden o 1
Reinigung

Tierschutzvorschriften. und Desinfektion

l
@

Erfassung von

Schlachtbefunddaten @
- |]|Juu

Ausschluss von
Risikomaterial

i

Kriterien fur die
Jungeberschlachtung

3@
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QS-Anforderungen (iber Gesetz .:""QS
Jahrliche Schulungen nach dem Infektionsschutzgesetz ™

_ 1
Benennung eines

- Alle Mitarbeiter in der Fleischwirtschaft mussen jahrlich Tierschutzbeauftragten

L
nach dem Infektionsschutzgesetz geschult werden. Jahrliche Schulungen

P nach dem
L Infektionsschutzgesetz

—

&I

Reinigung
und Desinfektion

l
@

Erfassung von

Schlachtbefunddaten @
- |]|Juu

Ausschluss von
Risikomaterial

i

Kriterien fur die
Jungeberschlachtung

3@
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QS-Anforderungen lber Gesetz ~ ‘QS
. . . T4
Reinigung und Desinfektion )

_ 1
Benennung eines

« Bei mikrobiologischen Untersuchungen zur Kontrolle des Tierschutzbeauftragten

L
Reinigungs- und Desinfektionserfolgs mlssen Listeria spp. Jahrliche Schulungen

. . . nach dem
berlcksichtigt werden. | Infektionsschutzgesetz

—

&I

—

} Reinigung
und Desinfektion
L

|
(@)

Erfassung von

Schlachtbefunddaten @
- |]|Juu

Ausschluss von
Risikomaterial

i

Kriterien fur die
Jungeberschlachtung
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QS-Anforderungen Uber Gesetz
Erfassung von Schlachtbefunddaten

« Erfassung und Auswertung von Befunddaten in einer zentralen
Befunddatenbank:

- Schweineschlachtung: Vergleichende Betrachtung der
Daten zur Atem-, Organ- und Gelenkgesundheit sowie
Unversehrtheit

- Geflugelschlachtung: Vergleichende Betrachtung der
Mortalitat im Bestand und beim Transport sowie
Veranderungen der FuBballen

- Rinderschlachtung: Erfassung der Daten zur Atem-, Organ-
und Gelenkgesundheit sowie Unversehrtheit, Trachtigkeit im
dritten Trimester und Verschmutzungsgrad

12 Herzlich Willkommen im QS-System
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QS-Anforderungen lber Gesetz .::"QS
Ausschluss von Risikomaterial

-
Benennung eines
- Im QS-System ist die Verarbeitung und Vermarktung . Tierschutzbeauftragten ”
verboten flr: Jahrliche Schulungen 1
_ . _ nach dem ~
— Hirn- und Rickenmark von Rindern L Infektionsschutzgesetz m
. . . m =
— Hirn- und Rickenmark von Schweinen Reinigung

und Desinfektion
— Separatorenfleisch

l
@

Erfassung von

Schlachtbefunddaten @
- |]|Juu

—

} Ausschluss von
Risikomaterial
L

1y

Kriterien fur die

Jungeberschlachtung
L
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QS-Anforderungen Uiber Gesetz .::"QS
Kriterien fur die Jungeberschlachtung

-
Benennung eines
- Bei Betrieben, die nicht-kastrierte mannliche Schweine . Tierschutzbeauftragten ”
(Jungeber oder mit einer Impfung gegen Ebergeruch Jahrliche Schulungen 1
; ¥ i nach dem
behandelte Jungeber) schlachten oder dies flr die Zukunft | Infektionsschutzgesetz Dﬂ
nicht ausschlieBen kdnnen: - 5
Reinigung
« Implementierung eines Verfahrens fiir die zuverlassige und Desinfektion

l
@

Detektion geruchsauffalliger Schlachtkorper. -1
Erfassung von

Schlachtbefunddaten @
- |]|Juu

Ausschluss von
Risikomaterial

i

L

—

} Kriterien flr die
Jungeberschlachtung
L
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Monitoringprogramme

« Alle Schlachtbetriebe verpflichten sich zur Teilnahme an den
QS-Monitoringprogrammen.

15 Herzlich Willkommen im QS-System
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Monitoringprogramme .:" ‘QS
: J
Schwein .

Befunddatenmonitoring:

« Datenerfassung und Auswertung zur Atem-, Organ- und Gelenkgesundheit
sowie Unversehrtheit.

&I

» Die Daten werden in einer zentralen Befunddatenbank erfasst und
ausgewertet. Die Ergebnisse werden u.a. in Form eines Tiergesundheitsindex

—
an den Tierhalter zuriickgespielt. b Schwein @
[/1 Befunddaten Schweineschlachtung L
-
Salmonellenmonitoring: Gefliigel _ [l
()
« Durch Beprobung im Schlachtbetrieb: Identifikation von Betrieben, deren - -
Schweine haufiger in Kontakt mit Salmonellen gekommen sind. Rind _)(_
n
(¢)
« Tierhalter mit mittlerem und hohem Salmonelleneintragsrisiko missen L

MaBnahmen zur Verbesserung der Hygiene und Beseitigung der
Salmonelleneintragsquellen umsetzen.

|z Salmonellenmonitoring Schwein
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https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html#leitfaeden-schwein
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html#leitfaeden-schwein

Monitoringprogramme .:“ ‘QS
LI | ’
Gefllugel )

Befunddatenmonitoring:

« Datenerfassung und Auswertung zur Mortalitat im Bestand und beim Transport
sowie Veranderungen der FuBballen.

B Befunddaten Gefligelschlachtung

&I

Salmonellenmonitoring: -1

- Beprobung auf dem Mastbetrieb durch Eingangskontrolle einzustallender Schwein

@

Kiken/Jungmastputen oder Ausgangskontrollen. -
» Risikominderung des Salmonelleneintrags in Fleischproduktionskette, durch P> Gefligel ! — "@k
infiziertes und/oder kontaminiertes Mastgeflligel, sowie Identifikation und L
Beseitigung von Eintragsquellen in Mastbetrieben. 1 «—
- . Rind —
z Salmonellenmonitoring Gefllgel L o

AIV-Monitoring:

« Untersuchung von Schlachtproben auf Antikbrper gegen aviares Influenzavirus zur
frihzeitigen Erkennung eines Influenzageschehens.

G| @
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https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html#leitfaeden-gefluegel
https://www.q-s.de/monitoring-programme/monitoringprogramme-salmonellen.html#leitfaeden-gefluegel

Monitoringprogramme

Rind

Befunddatenmonitoring:

« Datenerfassung und Auswertung zur Atem-, Organ- und
Gelenkgesundheit sowie Unversehrtheit, Trachtigkeit im dritten Trimester
und Verschmutzungsgrad

« Die Daten werden in einer zentralen Befunddatenbank erfasst. Ziel ist die
praxisnahe Auswertung und Weiterleitung an die Tierhalter.

[/ Befunddaten Rindschlachtung
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https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden
https://www.q-s.de/tieraerzte/befunddatenerfassung.html#leitfaeden

Kunden und Lieferanten &QS

« Um Ware als QS-Ware vermarkten zu kdnnen,

ist es notwendig, sowohl die Lieferberechtigung Ihrer Lieferanten als i ”

auch die Ihrer Kunden tagesaktuell zu Giberprifen. r_a c -

A X

« Es ist nicht ausreichend, nur Zertifikate zu tUberprifen. / Dg
[/ Datenbank/Softwareplattform b= — ”

&

O
V4
@

So erhalten Sie automatisch einen Hinweis, wenn sich etwas i
am Status der fur Sie relevanten Betriebe andert.

1Py
Erstellen Sie eine eigene Favoritenliste in der Datenbank.

i
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https://www.q-s.de/softwareplattform/
https://www.q-s.de/softwareplattform/

Audit '3:1‘@5

Im QS-System werden Audits nach einer festgelegten, risikoorientierten Frequenz, je nach QS-
Status, durchgefthrt:

&I

- QS-Status I: alle 2 Jahre
- QS-Status II: jedes Jahr
- QS-Status III: alle 6 Monate

@

QS behalt sich vor, zusatzlich zu regularen Systemaudits, Stichproben- sowie anlassbezogene

Audits durchzufihren. "@
Lioa

Alle Audits werden von unabhangigen Auditoren durchgefuhrt.

i

Bei Futtermittelherstellern werden auch unangekiindigte Audits durchgeflhrt.

Um Doppelauditierungen zu vermeiden, kdnnen Anforderungen -
anderer Standardgeber im QS-Audit Uberprift werden. —> |z
Als ein sog. Kombi-Audit kann die VLOG-Zertifizierung

durchgefihrt werden.

3|
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Kontakt

Vincent Frackmann Lisa Jodike-Berzau Markus Hensgen
T. +49 228 35068-184 T. +49 228 35068-185 T. +49 228 35068-182
E. Vincent.Frackmann@q-s.de E. Lisa.Joedike-Berzau@q-s.de E. Markus.Hensgen@gq-s.de

q-s.de



Unser gemeinsames Ziel: '4I‘QS

Die Vermarktung von sicheren und frischen
Lebensmitteln mit all unseren Partnern. D
o—0

00

FleischgroBhandel

N :
— I —— ju=

o—oO

Lebensmittel
einzelhandel

Schlachtung
Futtermittelwirtschaft Tierhaltung Zerlegung

&

Verarbeitung
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