Pressemitteilung

QS offnet Prozesskontrollen in der
Fleischwirtschaft fiir weitere Tierarten
Unternehmen kénnen ihre Verarbeitungsprozesse auch
fur Tiere, die nicht im QS-System gelistet sind,
Uberprifen lassen

Bonn, 2. Juni 2026. Die QS-Fachbeirdte Geflligel sowie Rind und
Schwein haben beschlossen, die bewahrten QS-Audits als
Prozesskontrollen in der Fleischwirtschaft auszuweiten. Ab dem 1. Juli
2026 kdnnen Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe auch fiir
Tierarten auditiert werden, die nicht im Geltungsbereich des
stufenlibergreifenden QS-Systems definiert sind — aktuell Ganse.

Mit diesem Beschluss greift QS einen Wunsch der Wirtschaft auf. Zugleich
zeigt er, wie hoch die QS-Anforderungen in der Fleischwirtschaft anerkannt
sind und wie praxistauglich sie sich im betrieblichen Alltag bewahrt haben.
»Die QS-Leitfaden haben sich als belastbarer Standard fur
prozessbezogene Audits etabliert. Dass sie nun auch fir weitere Tierarten
genutzt werden kénnen, zeigt ihre Bedeutung fir die Branche", so die
Einschatzung aus den Fachbeiraten. Durch die Ausweitung kénnen
zusatzliche Tierarten in eine strukturierte und anerkannte Prozesskontrolle
einbezogen werden. Davon profitiert die nachgelagerte Kette — auch dann,
wenn die Ware selbst nicht Teil des QS-Systems ist und auch nicht mit
dem QS-Priifzeichen vermarktet werden kann.

Die Audits erfolgen vollstandig nach der QS-Prifsystematik, dem
QS-Systemhandbuch sowie dem geltenden Sanktionsverfahren. Die
teilnehmenden Betriebe werden vertraglich in das Verfahren eingebunden.
Ziel der Audits ist der Nachweis der Einhaltung von Prozess- und
Hygienekriterien sowie von Tierschutzanforderungen auf Basis der
QS-Leitfaden fir Schlachtung, Zerlegung und Verarbeitung.
Branchenspezifische Erganzungen sind mdglich und werden mit dem
QS-Fachbeirat abgestimmt. Eine Kennzeichnung oder Bewerbung der so
hergestellten Ware als QS-Ware ist ausgeschlossen, da diese nicht Teil der
stufenibergreifenden QS-Wertschdpfungskette ist.
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QS Qualitat und Sicherheit GmbH
Qualitdatssicherung — Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

Seit Gber 20 Jahren ist QS die Institution der Wirtschaft fir die Sicherheit
bei der Produktion von Lebensmitteln und Futtermittel. Das QS-System
definiert die Anforderungen an Lebensmittelsicherheit und
Qualitatssicherung lickenlos entlang der gesamten Wertschdpfungsketten
fur Fleisch, Obst, Gemiise und Kartoffeln. Rund 165.000 Partner im QS-

System lassen sich von unabhdngigen Auditoren regelmaBig kontrollieren.

Flachendeckende Monitoring-Programme und gezielte Laboranalysen
flankieren die Qualitatssicherung. Die Produkte aus dem QS-System
erkennt man am QS-Prifzeichen. Es steht flir sichere Lebensmittel, auf
deren gewissenhafte und Uberwachte Herstellung sich alle
Wirtschaftsbeteiligten, die Verbraucher und die Gesellschaft verlassen
kénnen.

Bitte geben Sie bei der Verwendung von Bildern folgenden Bildnachweis
an: QS Qualitét und Sicherheit GmbH/www.q-s.de
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